ESMORZAR DE FORQUILLA de 8:30 a 11:00 h.
BRASA

)

c < ED Tot els plats van acompanyats de patates fregides naturals® i pa torrat i tomaquet amb...
§ BOTIFAITa DONG c+eveveerersererreresrmnmeimmeisiisisisseisies et sae s se e saenas 570
% ~ - BOLIFAITA L PRIOL:-+++++sssssssssssssressesssssssssssmmmmisssssssssssssssssssssssssssssssssssnnen 5.90

< :
F‘ 3 - BOLIfarTa NEgra e eeesseeesssesssssesssssssssiss s 5 90
> THIO dE DOLIFAITES «vvrerererererererereriniiiisisistieseseserereresererererenenesesesssssssssssssssssens 7.00
CaNSalada Viradg e eveeeeeerereererseremenmminieiniie s 5 60
-Broqueta de cuixa de pOLLaStre -+ - wersseersssesseeisesissit s 5 90
- Galtes filetejades a [a Paisana «+ -+ wressesssssesssssesssssesiiissssii i 5 90
% =Xai dE FAMAt KM () cvevverereerermermmmniiiniiiieiiiiessesseseesses e ssesseessesesaens 890
- Mongeta 5eca amb Pernil iDRFIC -+ wwwsseressserssssesssisisinsiiis e 350

Altres calents i cassola:

CA
L

Vedellg amb DOLEtS: -+t sreerrereermrerimiiiiiie s 11,90
- CalloS CaP i TIPA” +wvesersserrsssssssessssessse st 7.50
-Qus del corral amb cansalada i pernilibriC s -+ -wsseesseressserussneisnsisnsineninaee, 590
- Ou d'oca del corral amb cansalada i pernil iberic. “Temporada” (MARC-MAIG) - 7,00
- Truita d'ous del corral i Pa torrat amb toméquet ............................................ 4,50
*Canvi de patates per mongetes -+ +1,00 €

ESMORZAR FRED de 8:30 a 12:00 h.

Llesca de pa torrat amb tomaquet i...

- Anxoves de Lescala i pebrot @SCalivat « - wwwsrrsssesssssssesisssisnsiicisesinines 500
- Fusta dembotits de [a plana « - eeseesseemmssssnnisseinesiii e, 6,00
- LLONGANISSA +++veseressressssssssssssssessissisis st 3.80
CBULL BLAMIC #evveveererrereereeresrmmmmnmeniiisiisieisisiesiessse s saessesssnesaesaensne 3.80
SBULLNEQGE evvsseerssessssssssessisssi s 3.80
CFarcit de terra ENAING « e seseseereerererermmriminieniiiisieeisesesee e sressesenes 3.80

XOTICO IDRFIC w+eerevsseerssssssseesssessises sttt s 400

:Uet ................................................................................................................ 3,80
- FOrMAtge doVella s weveseeresssesssessisisisisiisi s 4 50
- FOrMAtge de Cabra «wwwsseeeessesssessssisssisiisi s 4 50
- PerniL Pais «reeresereserssers s, 400
B 0T T I = 7.90
-Coca de i0gurt amb XOCOLALA «++sswresererssesrssmssssessisssiiessis e 2.50
-C0Ca d'aNiS aMb PINYONS «eeessrersseessmersssssinsisiesisssssss st 2.50
- Coca de pastanaga, coco i XOCOLALa « -+ wresrerssessssssssssssssssisesiissssississases 2.50
VERMUT -Seit de LESCaLg «eervereeeereereseeeee 100 ut
-Variat de [launa «eeeeeesereeeeees 7,00 - Patates braves casolanes -« 6,00
- ESCOPINYES wrereereserrsssrssssseananes 7.00 - Patates Xips DOssa «----eeeeeeeeeees 150
-Banderillg «-eeeeeeeerereeseenenees 1,00 ut - Oliva negra Arago - ---ssseessssess 150
-Pop @ Lol veeeseresnmenssnnininnae, 4 50 -Oliva farcida d’anxoyg «----«-+e+e-e- 1,50
- Musclo escabetx «eeeeeesseeee: 4,00 - Oliva gaspatxa de lavia ««-seseee 1,50
- Anxoves de IEscalg -+ 1,00 ut - 0liva trencada gll «eeeeeeeesereererens 150

RESTAURANT CA L'ERMITA - Lourdes/Puig-Agut Bt. 104 - 08560 Manlleu (Barcelona) - calermitarestaurant@gmail.com
@ 1. 658 115 401 ﬁ @brutalrestaurantrural @ brutalrestaurantrural g @ca_lermita



ENTRANTS FREDS | CALENTS

“AMaNida Verda de L3 €asg « -« reeeerreereeresrmmsmneniininiiee s 5.80
v - Amanida tebia de llagostins i cansalada iberica (supl. de foie 6€) «wweweesee- 8,40
C < §D - Amanida marinera amb anxova fumada, tonyina i rOMESCQ ««+«+«eessesesesesesens: 7,90
© ~Torrades amb anxoves de UESCalg - e weeerereeremsimsimmimniiniiiiiiieienieniesiennenes 950
2 , . ‘
% o - Fusta dembotit de la plana amb pa amb toMAQUEL «-++sweserseemseemsssississninsnnnns 7.50
®, - Qus del corral amb trinxat de botifarres, pernil ibéric | formatge madurat d'Olost 7,00
ﬁ :5? -ASSOTtit de formatges ATEESANS ceverereererrerernerersrtriimiiiiiiiiiitiiiriiiitssia 10’90
- Pernil ibéric amb Pa amb toméquet ............................................................. 10,80
z - Datates braves naturals amb salsa casolana .................................................. 6’00
- Macarrons casolans gratinats amb fOrmatge - wseeresessusessssssssesiieniinene, 6,50
-(anelons de 1@ Mam@ «cceeeeeeereeereeereemremiiiiii 7’30
Arrossos i fideus (minim 2 persones)
4 - ATTOS dE MUNTANYA ++eeeeeeresssssesssssessssssssssssssssssssssssssss s sssssssssss 12 40
m -Am‘)s de verduretes de l’hort ....................................................................... 12’40
@ ‘:;g - ATTOS € MAT | MUMLANYA wrreeeeeeeeeeessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseees 13 40
-Arros de Ca UErmita amb anec de pagés ...................................................... 14’20
- ATFOS del PESCAUOr w+erereserssmrsssrssssisststiti e, 14 50
- ATTOS NEGTE @ PAGES w+vvvevsssssrrevessmssssssssssssmmsssssssssssssss s 1450
-Fideuada «cceeeeeerreereeereere 13’30
BRASA | CASSOLA
- Botifarra bona @ la Brasg e« sessereereeresrereneniniiiiiiiniseeeeeseenenee, 6.90
“Tri0 de DOLIFArTes @ L@ Drasg -+« +esvesreeresreermermesuesesesesisisiseesesessessessessesnes 930
- Peus de porc farcits de llagostins, botifarra del perol i bolets «««wssseeeese- 13,30
- Costella de porc al forn amb mel de Can Xar0 i ametlles ««-eeeeeeeerenseseseenees 9.20
-Broquetes de cuixa de pollastre a [a brasa « - werseersseemesiinneieniiniiinnnn, 930
-Magret d’anec a la brasa amb Pedro Ximénez - eeeessuessissssnssinninnes 16.50
-Vedella kmO0 amb bolets a 13 CasSolg « -+« e eeerrerserrerremresrimriiniiniisiisiesesennes 12,30
- Cabrit de la Vall Km. 0 saltejat a Lallet i julivert (segons temporada). ........... 1790
- Galta de porc filetejada a la brasa a la paisana - esersssessesmssssisssnsniineen, 930
MES BRASA
- Filet de vedella del Collsacabra a la brasa amb salsa de ceps (supl. de foie 6 €) ---19,50
- Entrecot de vedella del Collsacabra a [a brasa (500- 600g) ««-ereeeeeereeeeseeee 18,50
-Xai de ramat Km O a 1a brasg ««:ceseeereeeereenerennsrmuniriuniiiiiiin.. 14’40
-POP a 12 brasa 0" FOLGUEIFD «++++weeveessssssrsvvmmmssmssssssssssssssssssssssssssssasess 16.40
- Espatlla i cuixa de xai amb prunes, rostit a la cassola ««eeeereesseeerereen. 13,20
- Txuleton de les Guilleries 33€/k (aconsellem encarregar abans)
-Entrama de vedella amb chimiCRUITT ««eseeeseereeresremremmmiiiiiiiieisesennen 1450
Allioly -+ 1,00 €
POSTRES Suplement pa -+ 1,00 €
~Matd amb mel de Can XGrQ «---«--eeeeereesreesmmememsnniiiiinieseieenese s 4 40
- Pastis de formatge de [a €asa « -+ wwwwesseemssmssssssssssiisiiii e, 4.90
- Brownie casola amb gelat de vainilla « - eeeeemmesesmsssniniiiae, 5 50
“Tiramist de L3 MamMa «oeeeeereereerresreesesimmiininiiiiie s 5.50
- Postres de music amb el seu moscatell «::c-ecceeeeeeerremmsrnnminnninni, 4’50
- Fruita de temporada amb Xx0colata calenta - wereemesmssemsenissisniieiiinss 430
- Catalanet (gelat de torro amb rataﬁa) ............................................................ 5,50
- Boles de gelat artesa (torro, maduixa, Llimona, mandarina i vainilla) -+« 4,90
- Coulant de xocolata calenta amb gelat de mandaring ««eeseeseseseresesesesnnene. 5,90

Si té dubtes dels nostres plats sobre al-lergogens, prequnti al personal. Tots els plats es fan al moment, agrairiem que tinguessin una mica de paciencia
Totes les nostres carns son km 0 i cuites amb genuina llenya de roure i alzina. Totes les nostres verdures i els nostres enciams son frescos i de proximitat.
Si no s’acaben el menjar, oferim 'opcié d’emportar-se’l a casa.
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CasaRavellallsard 13,15¢ El Llumi Negre 13,30¢ Heus 14,75¢

DO PENEDES DO TERRAALTA DO EMPORDA

Monovarietal de Garnatxa Negra Un vi robust amb fruites negres, Presenta intensos aromes de fruites
en terreny franco-argilés situat a I'Ordal. notes de carn fumada i cafe. negres | vermelles al costat de notes
Fresc, jove i equilibrat. Carinyena, Garnatxa Negra lactiques. Jove, fresc | desenfadat.
Fruites vermelles, regalessia. i Garnatxa Peluda.

'Fii!!!!!ll P

Tatxam 15,25¢ Sefiorio de Lanciego 15,40¢ Mas Collet 15,95¢
TARRAGONA Crianca DO MONTSANT

Suau i poc astringent, amb un DOCa LARIOJA Cos mitja amb intensitat en la

post-gust llarg i agradable.
Syrah.

maduresa de la fruita. Carinyena,

Un crianca classic amb un toc de . .
Garnatxa i Cabernet Sauvignon.

modernitat. A punt de caramel.

Gird del Gorner 17,20¢ Conca de Tremp 18,70¢  Terrotxa 19,60¢
DO PENEDES DO COSTERS DEL SEGRE DOQ PRIORAT

Sabor untuds amb records Energic i amb caracter. Bona intensitat ~ Essencia de Priorat, mineralitat i

de fruites vermelles. Equilibrat aromatica amb marcada aroma de personalitat. Amb aromes afruitades.
amb tanins madurs i bon pas en boca. fruita negra i vermella madura. Llaminer.

BLANCS

volvas
vXIvNavo
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La Berni 12,15¢ El Llumi Blanc 13,30€  (Garnatxa blanca 14,10¢
DO TERRAALTA DO TERRAALTA DO PENEDES

Vibrant combinacid de citric amb Un vi net amb notes subtils Tota l'exhuberdancia i el perfum

fruita blanca amb toc a fruita tropical. a pera i fruites citriques. de la garnatxa en una copa.

Macabeu i Garnatxa blanca.

Fr——

Montespina 14,45¢ Giro del Gorner 15,20¢  Xarello 16,40¢
RUEDA DO PENEDES DO PENEDES

Fresc amb equilibrada acidesa, Un vi amb molta forca, aromatic i sec. Un gran vi de xarel lo, la gran varietat
en boca notes herbacies. Verdejo. blanca del Penedes.

ROSATS

Mas Donis 13,50¢ Rexach Baqués 13,70¢ Masia Salat 10,15¢

DO MONTSANT Gran Carta Brut Reserva DO CAVA

Vi divertit i afruitat. Molt fresc DO CAVA Escumds, ecologic. Entrada suau

i agradable. Frescor i joventut despren aquest amb baixa acidesa ideal per a gaudir.

cava sincer i suau que expressa els
primers anys de Rexach Baqués.

HNYODyma (310

Gird del G 12 4 19,60¢

ird del Gorner ,15€ : .,

DO PENEDES Rimarts Brut Nature Reserva Giro del Gorner

. . | DO CAVA Brut Nature Reserva

Vi-amb un aroma afruitat, fresc i floral. DO CAVA

Sabor untuds amb records de fruites Produccio artesana d'aquesta empresa .

vermelles. familiar. Cupatge classic de xarel o, El seu aroma fresc i lleuger, el
macabeu, parellada i 25-30 mesos de converteix en un cava ideal per a
crianca en ampolla. qualsevol moment del dia.

Tots els preus tenen I'lVA inclos.



