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ENTRANTS / ENTRANTES /  STARTERS / ENTRÉES

Amanida de textures de mango i sardina
Ensalada de texturas de mango y sardina
Mango and sardine textures salad
Salade aux textures de mangue et sardines
13€
Caneló de ceps amb melmelada de tomàquet sobre llit d’hortalises
Canelón de setas de Burdeos con mermelada de tomate sobre lecho de hortalizas
Wild mushrooms cannelloni with tomato jam  on a bed of vegetables
Cannelloni de cèpes avec confiture à la tomate  sur un lit de légumes
15€
Foie mi-cuit caramel·litzat amb crocant d’ametlles i reducció de panses i moscatell 

Foie mi-cuit caramelizado con crocante de almendras y reducción de pasas y moscatel 

Caramelized foie mi-cuit with crunchy almonds, raisins and Muscat reduction

Foie mi-cuit caramélisé avec croustillant d’amandes, réduction de raisins et muscat
18€

Arròs caldós amb carxofes i gambes
Arroz caldoso de alcachofas y gambas
Rice in broth with artichokes and prawns
Riz aux artichauts et crevettes
17€
Carpaccio de magret d’ànec amb vinagreta de mostassa a l’ancienne i gelat de foie
Carpaccio de magret de pato con vinagreta de mostaza a l’anncienne y helado de foie

Duck carpaccio with mustard vinaigrette à l’ancienne and foie ice- cream

Carpaccio de magret de canard avec vinaigrette de moutarde à l’ancienne et crème glacée de foie-gras
12€
PEIXOS / PESCADOS / FISH / POISSONS

Rap al forn amb romesco, gambes, navalles i cloïsses
Rape al horno con romesco, gambas, navajas y almejas
Oven baked monkfish with romesco sauce, prawns, razor clams and clams 
Lotte au four avec sauce romesco, crevettes, couteaux et clovisses
22€
Bacallà confitat amb samfaina a l’estil Sant Roc
Bacalao confitado con sanfaina al estilo Sant Roc
Cod confit cooked with ratatouille Sant Roc Style
Morue confit avec ratatouille à la manière du Sant Roc
16€
Tataki de tonyina sobre llit de cous cous vegetal i sèsam caramel·litzat 
Tataki de atún sobre lecho de cous ous vegetal y sésamo caramelizado 
Tuna tataki on a bed of vegetable couscous and caramelized sesame 

Tataki de thon sur lit de couscous et sésame caramélisé………………………………………………………………..20€

CARNS / CARNES / MEATS / VIANDES

Filet de vedella amb cruixent de pebre, ceba caramel·litzada i reducció de Porto 
Solomillo de ternera con crujiente de pimienta, cebolla caramelizada y reducción de Oporto 
Sirloin steak  with crunchy pepper, caramelized onion and Porto reduction
Filet de veau avec croquant de poivre, oignon caramélisé et réduction de Porto 
23€

Entrecot madurat amb guarnició
Entrecot madurado con guarnición
Matured entrecote with garnish
Entrecôte avec garniture 
20€
Xuletó madurat (1.5kg o 700g)

Chuletón  madurado
T-bone matured steak
Côtes de bœuf
…………………38€/25€
Conill farcit de prunes i mango  amb la seva salsa i emulsió de cafè
Conejo relleno de ciruelas y mango con su salsa y emulsión de café
Stuffed rabbit with mango and plum  with sauce and coffee emulsion
Lapin farci aux prunes et au mangue avec sa sauce et avec émulsion de café
……………………18€
Espatlla de cabrit al forn amb peres
Paletilla de cabrito al horno con peras
Oven baked roast kid shoulder with pears 

Époule de chevreau rôti au four avec des poires 
24€

Suplement de pa: 0,50 € / unitat

Suplemento de pan: 0,50 € /unidad
Bread supplement: 0, 50 € / unit 
Supplément de pain: 0, 50 € /unité
PER PICAR / PARA PICAR / APPETIZER / À GRIGNOTER 
Coca de xapata amb ceba caramel·litzada i formatge brie (4u.)
Coca de chapata con cebolla caramelizada y queso brie (4u.)
Ciabatta bread with caramelised onion and brie cheese (4u.)
Pain de ciabatta avec oignons caramélisés et brie (4u.) 
5,50€

Piruleta de foie(2u.) 

Piruleta de foie (2u.)
Foie lollipop (2u.)
Sucette de foie-gras(2u.)
8,00€

Broquetes de llagostins amb tempura i salsa romesco (6u.)
Brochetas de langostinos con tempura y salsa romesco (6u.)
King prawns skewers with tempura and romesco sauce (6u.)
Brochettes de crevettes avec tempura et sauce romesco (6u.)
7,00€

Pernil Ibèric (inclou pa amb tomàquet)
Jamón Ibérico (incluye pan con tomate)
Iberic cured ham (tomato bread included)
Jambon ibérique (pain à la tomate inclus)
12.50€
Les nostres croquetes: 
Nuestras croquetas  (6u.):

Our croquettes (6u.) :
Nos croquettes (6u.) :
6,00€
Llonganissa del Solsonès (inclou pa amb tomàquet)
Longaniza del Solsonès (incluye pan con tomate)
Solsonès Sausage (tomato bread included)
Saucisson du Solsonès (pain à la tomate inclus)
6,00€

Salmó marinat al gin tònic
Samón marinado al gin tonic

Gin tonic marinated salmon 
Saumon mariné au gin tonic
7,00€

