MENÚ  “LES TINES”
                                             Aperitiu d’acollida .....   con patatas, olivas i fuet
PRIMERS  PLATS.....…………
Amanida especial “Les Tines” (amb cabdells, ou dur, embotit selecte i una vinagreta d’anxoves)

Amanida d’enciams de colors amb formatge, tomàquets, fruits secs i una vinagreta de taronja i mel
Timbal de patates amb maionesa, sal negra de l’Himàlaia, tonyina i tomàquet

Escarola amb romesco i bacallà esqueixat
Canelons artesans de confit d’ànec i foie, amb una reducció dolça de vi i formatge Grana Padana
Canelons casolans d’espinacs amb panses i pinyons
Cargols dolços i coents al nostre estil

Pa de coca amb escalivada i anxoves
SEGONS  PLATS.....…………

                               Brasa.......

Xai a la brasa amb guarniment

Llonganissa de pagès a la brasa

Conill a la brasa amb allioli

Xurrasco de vedella a la brasa

Hamburguesa de vedella ecològica de la “Vall Fosca - Pirineus”

Entrecot de vedella ecològica de la “Vall Fosca - Pirineus”  (Suplement 5 €.)
      Cuina......

Callos de vedella amb cap i pota

Peus de porc a la cassola al estil tradicional
Cuixa d’ànec confitada amb peres al vi del Priorat

Galtes de vedella al forn amb verduretes

POSTRES........ ……………….


El pastís de Les Tines

Mel i mató

Crema Catalana
Taronja natural tallada i ensucrada
Crema de iogurt amb melmelada d’albercoc

Púding de taronja
Xarrup de llimona

Gelats de vainilla, xocolata ó torró
PREU ......   24 €. (iva inclòs)

-  El Preu del menú inclou, primer, segon plat , postres, aigua i vi de la casa
El present document es un menú tipus, treballem amb productes de temporada i Km.0,  per el que algún del plats poden anar canviant periòdicament.
