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LES TINES DE RENAU - RESTAURANT
Carrer Peralta, 2

43886 RENAU

Tef. 977620596  /  620477952

lestinesderenau@gmail.com
El restaurant Les Tines de Renau, situat en l’antic castell del municipi, es troba com bé indica el seu nom a Renau, un dels pobles més petits del Tarragonès, a només 15 quilometres de Tarragona, la capital, a set minuts de Valls i a una hora de Barcelona. El restaurant és al capdamunt de l’encisador municipi i enmig d’un paisatge natural envoltat de vinyes d’una gran bellesa.

La cuina de Les Tines de Renau, és la tradicional de la zona, amb productes de proximitat i temporada, d’on en destaquen les cassoles al estil de l’avia i sobretot les carns fetes en una gran brasa situada dins al menjador i cuites davant dels clients.

Les Tines obre els diumenges, dilluns i dijous per esmorzar o dinar, de 10 a 17 hores, els divendres i dissabtes obrim de 10 a 23 hores, per esmorzar, dinar i sopar, tanquem els dimarts i dimecres si bé  també podem obrir per encàrrecs de grups, especialment durant la temporada nadalenca i de calçotades.
LES TINES DE RENAU - RESTAURANT
MENUS  COMUNIONS
Vermut d’acollida ..........................
Amb chips, olives i fuet

Aperitius servits a taula..................

Canapè d’olivada

Xupa-xups de formatge de cabra

Pà de coca amb escalivada i anxoves
Broqueta de formatge i “xerri”

Cullereta d’esqueixada amb bacallà
Twister de llagostì
Primers plats......................................
Buquet d’amanides amb salmó marinat i vinagreta de avellanes

Canelons de confit d’ànec i foie amb reducció dolça de vi i formatge Grana Padana
Amanida de llagostins amb una vinagreta de tòfona negra

Salpicó de peix, marisc i verduretes amb una vinagreta de romesco

Segons plats........................................

Confit d’ànec amb fruites i una reducció de vi ranci dolç
Entrecot de vedella ecològica a la brasa amb salses de pebre verda ó Roquefort
 ½ Espatlla de xai al forn amb perfum de herbes aromàtiques
Tronc de lluç al forn amb una vinagreta d’alls i romaní

Postres...................................................                    
Xarrup de cítrics
Pastís de celebració
El preu del menú es de……….      38 euros (iva inclòs) 
Nota : Aquets menús estan dissenyats en previsió de que tots els comensals mengin el mateix.

Tots el menús porten inclosos :  Aigües minerals, vins blancs i negres de qualitat, cava brut, cafè i licors Standard,   (els licors selecció i combinats es contaran a part).
LES TINES DE RENAU - RESTAURANT
Carrer Peralta, 2   -  43886 RENAU

Tef. 977620596  /  620477952

lestinesderenau@gmail.com
MENUS  COMUNIONS NENS
Petit aperitiu ...................................

Patates xips

Olives farcides

Daus de formatge i pernil dolç

Primers plats......................................

Macarrons amb carn, tomàquet i formatge

Canelons casolans de carn

Segons plats........................................
Llonganissa de pagès a la brasa

Hamburguesa de vedella ecològica de “La Vall Fosca”
 Filets de pollastre arrebossat amb patates

Postres...................................................  
Gelat, fruita o iogurt

***********
 Aigües minerals i refresc

Preus ……..  18,00 Euros ( iva inclòs)
Nota : Aquets menús estan dissenyats en previsió de que tots els comensals mengin el mateix. 
