+
 MENÚ MIGDIA  

PRIMERS PLATS

BARREJA D’ENCIAMS AMB  FAVES SALTEJADES I DAUS DE PERNIL D’AGLÀ 
ARRÒS SALTEJAT AMB VERDURES DE L’HORT
CARBASSÓ FARCIT DE BRANDADA DE BACALLÀ
LASANYA DE CARN GRATINADA AMB PARMESÀ
COLIFLOR GRATINADA AMB BEIXAMEL I AMETLLES
* Amanida de formatge de cabra caramel·litzat i nous amb vinagreta de mel (supl. de 3,75 €)
* Risotto de ceps amb formatge parmesà (supl. de 4,95 €)
* Coca de pasta de full amb carxofes, favetes i encenalls de pernil (supl. de 3,95)

SEGONS PLATS

HAMBURGUESA DE VEDELLA AMB SALSA DE MOSTASSA
PASTÍS DE PEIX AL FORN MB SALSA DE CEBA TENDRE
MANDONGUILLES ESTOFADES AMB LLAGOSTINS I PATATES
MERO AL FORN AMB SALSA VERDA I CLOÏSSES
SALTEJAT DE BOTIFARRA TRENCADA I MONGETES 
                * Entrecot de vedella amb sal gorda y salsa de tòfona (supl. de 8,75 €)

         * Tatakki de tonyina vermella amb verdures a la soja (supl. de 7,95 €)
       * Carpaccio de vedella amb encenalls de foie (supl. de 5,95 € )
A MÉS DIMECRES: RISOTTO DE CARXOFES
A MÉS DIJOUS: ARRÒS MAR I MUNTANYA
A MÉS DIVENDRES: FIDEUÀ NEGRA

PREU: 11,50 € (Iva inclòs) 

1 beguda per persona

Cafè, tallat, cigaló o infusió: 1,50 € 

1 plat a escollir + postres + 1 beguda= 9,50 € 
