e

Entrants:
Amanida de formatge de CabTa...........c.cooiiiiiiiiiieie e e 8,50€
(Mezclum, formatge de Cabra caramel-litzat, nous, tomaquets Cherry, vinagreta de mel i mostassa)
AMANIAA BIIC ..o, 8,95€
(Mezclum, formatge Brie fos, tomaquets Cherry, pipes de gira-sol, balsam de Modena)
AMANIAA VETAA. ..o 6,95€
(Mezclum, ceba, pebrot vermell, pastanaga, olives)
AMANIAA CAN COTOIMUNAS. ...eeeteeeinneeeeeee et e e e e e e e ettt eaeaeeeeeeeeeeanaaaeeeeeeeeaaneaaeeeeeeeraennaaaaseeeeens 9,95€
(Formatge Emmental, ceba, poma acida, pollastre a la graella, alvocat, amaniment especial)
CTOQUELES. ...ttt eeieeitee et ee ettt e e ettt e e e ettt e e ettt e e e e ateeeeeannteeeeeaasseeeeenssseeesansseeesannsseeesannsaeeaaeaaaeeeeees 0,90€
(Pernil, Carn d'olla, Boletus)
FUSEA € PEIMIL...oeeeeeeeeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeaaaaeeaennn 11,95€
(S'acompanya de pa amb tomaquet)
FUSTA A EINIDOTIS. ...ttt eneeeseemesssnessmmnmnmnmnnen 10,95€
(S'acompanya de pa amb tomaquet)
AATIXOVES ettt ettt ettt e e e e e e e ettt eeae s e e et et et ——aese e et ettt et ettta——————————tttaretnararans 7,95€
(S'acompanya de torradetes de pa)
IUSCLOS e, 6,95€
(Al vapor o a la marinera)
CLOTSSES €11 SALSA VEITA. . .eeeeeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaeeeeeeeneeananan 7,95€
Carpaccio de VEAECIIA .........ooeuiiiiiiiecie et et e et e e e e e e e e e e annnnraees 12,50€

(Vedella de 1%, encenalls de formatge Parmigiano Reggiano, ruca, aove)

Carpaccio de DACALA .......c.eeieiiiieiee e e et e e et eaaeeas 12,50€

(Bacalla d’Islandia, supremes de taronja, ruca, aove)

STICK CAN COTOIMINMAS ...eeeeeeeeeeeee e e e e e e e et e e e e e e e e e eee e aeeeeeeeeeeaaaaeeeeeereaaenaaaeeeeanaeennnns 11,95€

(Stick de vedella de 1* qualitat)
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En cas d’al-lérgies o intolerancies preguem avisin al cambrer. Gracies.



Arrossos:

PACLIA A€ IMNIATISC ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aeeeee e e e eaaaenns 9,00€
Paella MIXTA......coooiiiiiiiiiiiii e 8,50€
(Paella amb carn i verdures)

AATTOS TICZTC ..t eueteeeniieeeitee ettt e ettt e et eesttee e tbeesateessteeeasteeeabteeensaeeenseeesaseeensseeensseesnnnaeaaeessnnnsssseeens 9,50€
(Sepia, gambes pelades i tinta de calamar)

ATTOS € VETAUTES. ..ceeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeee ettt eeee e eeeaee e eeeeeeeeeeeaeaseseeeneaeaeeeeeeeseseneeenenenennnnnn 8,50€
RISOTO A€ DS . ntieeiieeiteete ettt ettt ettt et e et esab e e bt e s st e esbeesabeenbeessseenseesssaeeeeannsaeeeeannnes 9,90€
Risotto de trompetes de 18 MOTL ........cc.eeiiiiiiiiiiieie et e e e 9,90€
Risotto de cansalada i PINYONS .....cc.eeevieriieiiiiiieeiteiie ettt ettt e et eeebeesaeeesbeessaesseeens 9,90€

Pasta:

Tagliatelle (TAllariNeEs).......eeeeveiieiie ittt ettt e e st ee e stee e sateeessaeeesssaeenssaeeeennnsssnnees 8,50€
Penne rigate (IMACAITONS).....cccuuieiiieeeiieeiiieesiee et e eseteeetteestaeeebeeesebeeessseeenseesnsseesnnaeesnsaeesnseeens 8,50€
(€ Te 1T G S o 1 - U UUURR 8,50€

Salses:Carbonara, Pesto, Bolonyesa, Gorgonzola.

LiNGUINe NETO A1 SEPPIA c.uvveeeiiieiiiieeiieeeiiee ettt e eiteeeieeestteesteeessteeesstaeessseeessseeenssssaeaaeeeesnnsssssnees 11,50€
(Tallarines de tinta de calamar amb gamba pelat, cloisses, all i julivert)

En cas d’al-lérgies o intolerancies preguem avisin al cambrer. Gracies.



Cam:

(S A8 3013 T ) o SRR
(Filet de vedella acompanyat de verdures de temporada)

Filet Mignon amb fOI€ ......c.eeiiiiiiiiiiiciie ettt e e e e e e st e et e e eeenbeeennaeeas
(Filet de vedella acompanyat de foie d'anec i reduccio de salsa espanyola)

171 A (0] Ve U] A SR

(Carn de vedella molt saborosa només marcada, poc feta, amb el tall tipic d'un Tataki)

CRUIETON 500 ....veeeiieiieeiie ettt ettt et et e bt e et e e teeenbe e st e snbeenseesnseenseesnseeseesnseennses
BOtifarra @ 1 Drasa .......oocueeeiiiiieieeiee et ettt et eebeeeenes
BOtifarra de PEIOL ....c..eieiiiiiieiiece ettt ettt et e b e et ebeeaeaeeenes
D G T T o) 2 T T PSP RO P PPUPURRRN
SECTEL @ 18 DIASA....cuiiiiiieiieie ettt ettt et e st e bt e st e ebeesebeenbbeeeeennaaeeas
1/2 CONIL LA DIASA. ....eeeiiieiieeiieciie ettt ettt ettt et e st e et e st e enbeesebeenbeessaeenseesnnsneeas

Peix:
Milfulles de daurada amb verdures sobre crema de CEPS ......eecvierieerieenieeiierie e eriieeeeeriieee e
(Lloms de daurada muntats amb capes de verdura de temporada sobre 1lit de reduccié de bolets)

IMIITULLES A€ SEPIA ...vveeneiieeiiie ettt ettt et e e e et e e et e e et e e e ssaee e sbeeesseeesaeeenssaeensseennsnnes

(Daus de sépia i gambot pelat sobre una base de milfulles de patata acompanyat de Romesco)
Daurada @ 18 Drasa.........cooeiiiiiiiiee e ettt

Bacalla CONTILAL .......ccuiiiiiiiee e e e e st e e a e e aaeeessbae e e e nnnsnnaaeeas
(Bacalla sobre 1lit de ceba confitada, panses i pinyons, flamejat al rom)

SEPIA @ 18 PLANKA. ... etieeiiieeiee et et et s e e st e e te e e rbaeearbaaaeeeeennnnnes
Gambot de costa ala sal 0 PlanXa ......c.ceeeviiiiiiiiiiii e

Llobarret @n PaAPIllot ....cc.eeiuiiiiiiiie e ettt e e e e e e e e nnaes

G SomessT ©

En cas d’al-lérgies o intolerancies preguem avisin al cambrer. Gracies.
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Pizzes:
Margarita: Tomaquet, Mozzarella, orenga, Pernil dOIg .......evuvererureerrieeriiieeiieeeireesieeesieeesieeesaeeaeeeees 8,95€
Fungi: Tomaquet, Mozzarella, 0renga, XAMPINYONS .........veeerureerrureersureesnureesnseeessseeessseessnseeessseeessnnseeeees 8,95€
Bacon: Tomaquet, Mozzarella, Or€Nga, DACO..........vvvvvrrrrrrrrrrrerrrrrrrrrrrrrerssesrsssssrssssrsssssssrsssrsrra.. 8,95€
Quatre formatges: Tomaquet, orenga, Mozzarella, Emental, Parmesa, GOrgonzola ...........cc.coceeuvvvveeeennn. 9,95€
Xorico: Tomaquet, Mozzarella, OTENZA, XOTICO .vvvveereeeeererrurreeeeeeeeeiniirrreeeeeeeeemsiisrrreeeseeeessmsisrssseseseessnnns 8,95€
Nordica: Tomaquet, Mozzarella, orenga, ceba, SAlmO, FUMAL .........vvvveeeeeeeeieiiiiireeeeeeeeeeieiirereeeeeeeeeerraeanns 9.95€
Nonna: Tomaquet, Mozzarella, 0renga, X0OTiGo, PILYA .....cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeeeeeeesseeeesesnes 8,95€
Rocafort: Tomaquet, Mozzarella, orenga, formatge ROCATOIT ......eeeeeeeeeeiivrreeeeeeeeeiiiiireeeeeeeeeeinieeeeensaeenns 8,95€
4 estacions: Tomaquet, mozzarella, orenga, pernil dolg, xampinyons, xorig, carxofes, olives.......c...cceeeuneenn.. 9,95€
Americana: Tomaquet, Mozzarella, orenga, ceba, bacO, Frankfurt..........ccoeeeeeeeeeeiieeeeeeeeeeeiiieeeeeenieeenenns 9,95€
Marinera: Tomaquet, Mozzarella, orenga, ceba, tonyina, SUIMI .........ccevvveeeeeeeeeeseiiveeererrrrieeeeeeeeseennnns 9,95€
Tropical: Tomaquet, Mozzarella, orenga, pernil dolg, pinya, GAMbES .......ceerverrrieerrieeeniireeeeeeeerniiineeees 8,95€
Mallorquina: Tomaquet, Mozzarella, orenga, sobrassada, Mel ........ceeveeerieeerieeenieeeniieeeireessieeesiieeeees 8,95€
Ibérica: Tomaquet, Mozzarella, 0renga, Pernil, NOUS. ........ccoevevrrrreeeeeeeesiiirrreeeeeeeeeeniirrrreeeeseressrneeeeens 8,95€
Tirolesa: Tomaquet, Mozzarella, orenga, baco, ceba, formatge ROCAfOrt..........ccevvvrvreereeeeeieiirrreerrieeennn. 9,95€
Vegetal: Tomaquet, Mozzarella, orenga, pebrot vermell, carbasso, carxofes, ceba, xampinyons.................... 9,95€
Calzone: Tomaquet, Mozzarella, orenga, pernil dolg, olives verdes, Pebrot, Ol.........uveeeeeeeeereiiivvereeeeeeeeennn. 9,95€
Temptacio: Mozzarella, formatge Brie, formatge Emmental, NOUS, POMA.......eeerveerrreernueeeniirreeeeeeseannnns 9,95€

En cas d’al-lergies o intolerancies preguem avisin al cambrer. Gracies.
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Postres:
"Tap" de xocolata amb GElaL..........ccceeeiiiiiiieeiieee e e e e e e e e nees 4,95€
CIEIMA CALALANIA oot e e e e e e e e e e e e e aee e e e e e e e aeeeeeeeneeananan 3,95€
1\ (<] B 28 40 1 R PSSP 3,95€
Brownie amb gelat de vainilla .............coocuviiiiiiiiiiice e e 4,95€
CREESECAKE ..o et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eaaaenns 3,90€
Pa @D XOCO O11 1 SAL ..o e e e e e e e et e e e e e e e e e e eaeeeeeaaaaes 3,50€
TEXTUIES A€ XOCOLALA. ...ceiieeieeiieieee e 5,95€
Sug@eriment del Xet ........oooiiiiieiieeeee ettt st e bee e e as 4,95€

En cas d’al'lérgies o intolerancies preguem avisin al cambrer. Gracies.
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Vins i escumosos:

Blancs:
Palestra 6,50€

D.O RUEDA

Variedad de uva: 100% Verdejo

Vino ligero y delicado, elaborado integramente con uvas seleccionadas de la variedad verdejo. Vino de color dorado
palido. Limpio y brillante. Delicadamente perfumado en nariz con aromas de hinojo (aroma tipico de la variedad).
En boca predominan las notas a manzana verde y platano.

MARIDAJE:

Pastas, arroces o quesos suaves.

Alex 7,60€

D.O. Navarra

Variedad de uva: 100% Viura

Su color amarillo-pajizo con intensos reflejos verdes delata su reciente elaboracion. En nariz es muy intenso, afrutado y
fresco., con toques de fruta blanca (manzana, pera,..), tropical (pifia, platano) y citricos. En boca se presenta suave,
fresco, con ataque persistente. Destacando la excelente armonia entre acidez y cuerpo del vino.

MARIDAJE:

Pastas, arroces, pescados, mariscos.

Sinols 8,90€

D.O. Emporda

Variedad de uva: Macabeo 65%, Garnatxa Blanca 35%

Color groc amb lleugeres tonalitats verdes. Al nas té aromes netes, fresques i afruitades: pera llimonera, poma, platan i
préssec verd. Records dolgos i cremosos. Sabor intens untuds i agradable amb una bona acidesa que el fa més persistent
i llépol. L'aroma de boca i retrogust concorden amb les primeres aromes copsades.

MARIDAJE:
Pastas, arroces, pescados, mariscos, quesos.

Clot 14,75€

DO: Terra Alta
Variedad de uva: Chardonnay, Garnacha blanca, Moscatel de Alejandria, Sauvignon Blanc, Chenin.
Amarillo pajizo, reflejos verdosos muy aromatico y afrutado una gran amplitud en boca.

MARIDAJE:
Pastas, arroces, pescados, mariscos, quesos.

La marimorena 23,50€

D.O. Rias Baixas

Variedad de uva: 100% Albarifio

Amarillo pajizo, con tonalidad verdosa, brillante, de intensidad media, con aromas a hierbas aromaticas, citricos y frutas
blancas, (como manzana, pera). Boca fresca, con buena acidez, estructurado, reaparecen los citricos y la fruta blanca.

Maridaje
Mariscos, pastas, arroces y ensaladas.

En cas d’al'lérgies o intolerancies preguem avisin al cambrer. Gracies.



