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& &9 Apte per a cel-liacs
=

“Melé amb pernil t Apte per a vegetarians

-Raci6 de pemil 6

- "Matambre” (carn fina de vedella farcida de verdures)
- Empanades argentines 2U “humita” (blat de moro) <% , Criollas (carn)

- Provoleta 6

- Provoleta La Vaca (formatge provolone amb melmelada de tomaquet i pernil)
- Llengua a la vinagretaGy

- Calamars a la romana

- Anells de ceba -4

- Panotxa de blat de moro

- Picada La Vaca /&(z//’m L‘{}yd/‘ﬁ/‘ (humita, criolla, llengua, pernil i matambre)
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- Amanida Mixta (mesclum, tomaquet i ceba) €9 1

- Amanida de Tomaquet ( tomaquet, ceba i olives negres) 6 1

- Amanida de Tonyina (amanida mixta amb arros i tonyina)

- Amanida Capresse (tomaquet, mozzarella i alfabrega) 65

- Amanida Tropical (mesclum, poma, pinya i salsarosa) 6 !

- Amanida César ( mesclum, pollastre, poma, formatge i crostons)

- Amanida Grega ( mesclum, tomaquet, cogombre, formatge feta i olives negres)3¥ 1
- Amanida Formatge de Cabra ( mesclum, rulo cabra, pipes, panses i melmelada) 4

- Amanida Parmesana (ricola, parmesa, pera, nous i vinagreta de Dijon)

- Amanida La Vaca (mesclum, blat de moro, pipes, crostons, nous i formatge blau) 4

S a Fusta

- Espagueti -4
- Pasta farcida de ricota i espinacs ¢
- Gnocchi de patata 4
Salses casolanes: bolonyesa o tomaquet

De Cuina

- Escalopa Milanesa

- Escalopa Napolitana ( amb salsa de tomaquet, pemil dolg i formatge gratinat)
- Escalopa amb salsa (pebre, formatge blau , xampinyons o mostassa)

- Pi de pollastre amb salsa (pebre, formatge blau , xampinyons o mostassa)



// 65 Apte per a cel-liacs
L[[/ raella % Apte per a vegetarians
- Asad tira (costella de vedella)6g

- Entramafy

- Lletons 6

- Botifarré de ceba P&K selils

- Chorizo criollo

- Botifarra - Bistec, botifarra o llibrets amb
- Entrecot 69 patates fregides o arros i amanida
- Chuletén de vedella(800gr) 6%

- Churrasco (bistec de vedella)ad

- Filet de vedellafy

- Filet de porc 69

- Costelles de porc 6

- Broqueta de vedella( vedella, baco, pebrot i ceba)

- Brogueta de pollo (pollo, bacé, pebrot i ceba) 65

- Graellada de cam per una o dues persones

- Filet de porc amb salsa ( pebre, xampinyons, mostassa o formatge blau)

- Filet de vedella amb salsa ( pebre, xampinyons, mostassa o formatge blau)

A /M{fdf , L es nostres 54‘%&»‘

- Patates fregides ! o patata al caliu -t ¢

-Arrds blanc <1 69 -Alli Oli
- Pebrot i ceba rostits 4 - Salsa Extra: xampinyons, mostassa,
- Xampinyons al forn formatge blau o pebre.

- Tomaquets rostits -4 (5
- Paamb tomaquet | G
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- Flam de I'Avia Teresa - Macedonia de fruita natural

- Flam de I'Avia Teresa amb “dulce de leche” - Fruita del temps

- Crepe amb “dulce de leche” - Maduixes amb nata

- TiramisU - Suc de taronja natural

- Postre de tres xocolates -Valencia (gelat de vainilla amb
- Delicia de maduixa suc de taronja natural)

- Lemonchamp (sorbet de llimona al cava)
- Gelat variat



