Mend Gourmet 45€ VA inclos

Tartar de tonyina vermella amb maonesa de wasabi amb cireres | pa d'algues.
Foie-gras d’anec en terrina amb torrades de pa de pageés.
Foie-gras “poéle” al cabernet amb poma confitada. 2 talls.
Croquetes de ceps amb petita amanida.
Fop a la gallega.
Carpaccio de gambes fresques de Roses amb oli d'olives arbeguines. (+2€)

Pernil Ibéric del bo i torrades de pa de pagés amb tomata. (+3€)

xEX

Cosielletes de cabrit de llet a la brasa, o amrebossades.
Cabrit de llet, cuixa o espatlla, a la brasa o rostit.
Filet de vedella a la brasa,
o amb salsa pebra vert, 0 amb salsa de formatge Blau Cereta de La Cerdanya
Foie-gras “poéle” al cabernet amb poma confitada. 3 talls.
Fap a la graella o rostit al forn.
Garri (Cochinillo) rostit fradicional. (+5€)

Liamantol de %z Kl rostit al forn. (+5€)

ket =

Sorbet de préssec grog.
Sorbet de llimona verda amb Vodka.

Sorbet de pera Arculina amb gingebre confitat.

ket =

Assoriit de formatges artesans del pais.
Coulant” de xocolata calenta amb gelat de vainilla.
Xuxos de crema amb gelat de canyella.

EBaba al rom amb gelat de xocolata.

“Tatin” de poma tebia amb gelat de canyella.
Crepes Suzette amb gelat de vainilla i xocolata desfeta.

Degustacio sorpresa de postres d'en Joan pastisser.



