Proclos con | VA inclulda.

Si tiene qualguier tipo de alergia o intolerancia, comuniguenlo a nuestro persenal.

Entretenimiento  Entrantes Arroz Tostadas Cocas Carnes Pescados Postres Vinos

Entretenimiento

Patatas chips 1'60°€

Berberechos (65 gr.) B'50.€

Patatas, bravas, Roguefort o all i oli 450E

Croquetas de jamon iberico, brandada de bacalao o setas (6 Unid) Bone

Croguetas de llangostinos y niscalos, rape y gambas o trompetas Bans

muertas y boniato (6 Unidades)

Variado de croquetas (6 Unidades) 750¢

Buiiuelos de bacalao (12 Unidades) T00'€

Fingers de pollo rebozado 500¢€

Pescadito frito G50 ¢

o

Entrantes

Ensalada verde 20+t

Lechuga, tomate, cebolla, zanahoria, pimiento, aceilunas

Ensalada vigatana 600°€

Lechuga, tomate, cebolla; aceultunas, esparagos, maiz. salochichon y fuet.

Ensalada mixta 650 ¢

Lechuga, tomate, cebolla, zanahona, aceitunas, maiz, atun y hueve duro.

Ensalada catalana w0

Lechuga, tomate, cebolla, aceitunas, [amdn, salchichdn, bull blance, bull negro, catalana

Ensalada de la Taverna Tunt

Lechuga, temate, cebolla, zamahoria, aceiiunasa, maiz, esparragas, jamdn, hueve duro.

Surtido de quesos 730 %

Esparragos con jamon 7.50%
580 €

Surtide de embutidos



Escudella (Sopa de carne y verduras) 6'50 €
Sopa de cebolla 570 €
Sopa de pan tostado 570 €
Sopa de albéndigas 690 €
Canelones de payes 7’50 €
Canelones de col 850 €
Trinxat de la Cerdanya (Patata y col triturada con panceta i butifarra) 7%°¢
Escalivada con anchoas (Verduras al horno con anchoas) 70¢
Esqueixada (Ensalada de bacalao) 750 €
Huevos al plato con jamon 650 €
Huevos fritos con panceta 650 €
Huevos a la mallorquina (Con sobrasada) 6,50 €
Tortilla francesa 5'00 €
Habas saltejadas con jamon 700 €
Verduras a la brasa con romesco g'on €
Esparragos verdes a la brasa 6'90 €
Empedrat (Ensalada de alubias y bacalao) To0€
Arroz

Arroz con COI‘IEjO y caracoles. Minimo para 2 personas. Precio por persona. 1250 ¢
Arrdz de montana. Minimo para 2 personas. Praclo por persana, 1200 ¢
Arrdz caldoso de pe scado. Minimo para 2 personas. Precio por persona, 1500 €
Arroz brut [de \rerduras}. Minimo para 2 personas. Precio por persana. 1o E
Paella valenciana. Minimo para 2 personas. Preclo por persona, | 200¢
Fideua 1300 €
Fideos a la cazuela 1000 €



Tostadas

Jamon 850 €
Jamoén de york 500 €
Chorizo 500 €
Bull negro 5'80 €
Bull blanco S'B0 €
Salchichon 570€
Fuet 550 €
Catalana 5'50 €
Queso 550 €
Anchoas 5'50 €
Cocas

Escalivada 700 €
Escalivada y queso de cabra 750 €
Escalivada con anchoas B'E0 €
De tomata ( de la Plana baixa ) 750 €
De recapte 7'50 €

Trempo ( de Mallorca ) 700 €



Carnes

Butifarra 550 €
Butifarra negra 5504
Lomo &'50 €
Panceta sant
Chuleta de cerdo 6'50 €
Manitas de cerdo 70 €
Secreto de cerdo 800 €
Pollo 1/4 550 €
Pollo 1/2 8'00 €
Conejo 1/4 8'00 €
Cordero 9'50 €
Bistec 400 €
Churrasco de ternera 700 €
Entrecot 200 gr. 12'50€
Entrecot 375 gr. 15'50 €
Solomillo de ternera 1850 €
Parrillada de carne 1200 €

Todas los platas de carne estan guamits amb patates fregides o temaguet, pebret a la brasa
Guarnlcid de mongetes suplement d° 100 €



Pescados

Sardinas

Bacalao a la catalana

Rape

Chipirones

Sepia

Calamares a la romana

Gambas

Parrillada de pescado

500

15'00£

12'00 £

10750 €

1050 €

a0 £

1250 €

Z5'00€



Postres

Flan de huevo

Flan de huevo con nata

Miel y requeson

Nyoca (Frutos secos)

Macedonia

Fruita

Zumo de naranja natural

Valencia ( Zumo de naranja y helado de vainilla )

Queso con membrillo

Yogur natural

Coulant de chocolate

Pastelito de chocolate y nueces

Pastel de queso

Helado de chocolate

Helado de vainilla

Sorbete de mandarina

Sorbete de limon

Sorbete de frambuesa

Catala ( Helado de turrdn y ratafia )

A'00 €

450 ¢

450 €

550 €

400 £

90 €

90 £

490 €

500 €

F00 €

510 €

S0t

500 €

420 €

420 €

4'30 €

430 £

430 €

500 €



Vinos

Negros
Marmellans naE
45% Samss, 40% U de Llebre, 15% Garnatga Megra. Sec, cos mig. 0.0, Mantsant
Capafons Oss6 - Vessants Xic 10
30% Gamaixa Negra, 29% Cabernel Sauvignom, 20% Samsed, 13% Merlot, B% Syrah. Crianca de 10 mesos.
Fruitat, mineral, forga cos DO Montsant
Serrat de Montsoriu — Bri de Monroig s
55% Mencla, 40% Pinet, 5% Merot. Frese, frultat, cos mig Montseny — St.Feliu de Buixalleu
Marti Fabra 10 E
7% Gamatka Negra, 10% Samso, 10% Ul de Llebre, 5% Cabamet Sauvignon, 5% Syrah. Crianga de 8
mesos. Fruitat, malt cos. D.0. Emporda
Rosados
Marmellans Tne
65% Gamatxa Negra, 20% Samsd, 15% Ul de Llebre. Suau, calid, cos mig 0.0, Mantsant
Jané Ventura L
Q0% Ul de Liebre, 10% Caninyena Megra. Suau, Truitat, cos mig. [0, Penadés
Blancos
Marmellans rans
56% Macabeu, 35% Garnatxa Blanca. Suau, sec, cos lleuger. b2 Maontsant
Can Sumoi - Perfum 1250°€
60% Macabeu, 40% Muscat de gra petit. Cos leuger. 0.0, Penadés
Raimat 1350 ¢
Chardonnay. Suau, sec, cos mig. 0.0, Costers del Segre
Cavas
Mas Codina Brut TAnE
46% Macabeu, 27% Xarel|o, 14% Parellada, 13% Chardonnay. Crianza minima de 12 meses. Stave, poco
dufee, cuerpa ligero. Cava

1760 €

Agusti Torelld | Mata. Brut Reserva

#8% Macabeu, 25% Xarello, 27% Parellada. Crianza minlma de 24 meses. Fresco, fino, cusrpo medio.

Cava



