DEL MAR
- OSTRA DEL DELTA DE L’EBRE 2,5 E/U.
- CALAMARS A LA ANDALUSA 58E

- ROTLLETS VIETNAMITES DE GAMBA AMB SALSA AGREDOLCA
6,5E

- SALMO NORUEG MARINAT A CASA, AMB TORRADETES | MANTEGA D’ANET
85E

- CARPACCIO DE BACALLA AMB MENTA, CORIANDRE | VINAGRETA DE GINGEBRE |
VINAGRE D’ARROS 7 E

- SASHIMI DE TONYINA AMB WASABY, GINGEBRE JAPONES | SALSA DE SOJA
75E

DEL CAMP

- PATE CASOLA CARAMELITZAT AMB TORRADETES 6 E
- ESTOFAT DE GALTA DE VEDELLA 55E

- SATAY DE POLLASTRE AMB SALSA DE CACAUET 8,5
E

- DIM SUM DE CARN | BAMBU AL VAPOR SE
DE L’HORT

- PATATES ECOLOGIQUES AMB SALSA BRAVA 45E
- SOPA DE MISO AMB TOFU | SHIITAKE 45E

- CROQUETES DE CIGRONS | ESPECIES AMB MAIONESA PICANT
45E

- AMANIDA VERDA BIO AMB MEL | FORMATGE DE CABRA ARTESA GRATINAT
75E

- AMANIDA DE TOMAQUET BIO, MOZZARELLA ARTESANA DE BUFALA | OLI
D’ALFABREGA 75E

- AMANIDA VERDA BIO AMB ALGUES, GERMINATS | VINAGRETA DE SOJA | MEL
TE

EL REBOST I LES CONSERVES

- PERNIL DE CELLER (**amb pa amb tomaquet) 5E

- PERNIL IBERIC (100 gr.)** 10E

- FORMATGE ARTESA D’OVELLA** 5E

- ANXOVES DE L’ESCALA** 5E

- SEITONS EN VINAGRE 5E

- OLIVES FARCIDES D’ANXOVA DE L’ESCALA 3
E

- ESCOPINYES DE LES RIES AL NATURAL 20/30 85E

- MUSCLOS EN ESCABETX 8/10 PEREZ LAFUENTE 6E



- NAVALLES GALLEGUES AL NATURAL 6/8 8E
**TOTS ELS NOSTRES PLATS SON D’ELABORACIO PROPIA **

Anisakis: Tots els nostres peixos servits en cru, han sigut congelats préviament segons normativa.

Alérgies: En el cas de patir alguna al-1érgia o intolerancia alimentaria, comunicar-ho al personal.



