
 

Menú migdia 
 

Primers: 
Amanida de tubercles cruixents amb vinagreta d’alls escalivats  

Blinis de botifarra negra amb amanida 

Calçots amb tempura i maionesa de curry 

Crema de fesols amb oli de llardons 

Macarrons al pesto 
 

 Amanida de formatge de cabra, vinagreta de taronja i 

ametlles........................................................ ...........  supl. 3€ 

 Canalons de bolets amb beixamel suau de foie........ supl. 3€ 

 Patates d’Olot farcides de magret i foie.................... supl. 3€ 
 

Segons: 
Pit de pollastre marinat amb patates fregides 

Botifarra de perol esparracada amb patata al forn 

Verat al forn amb saltejat de mongeta verda i pernil 

Costelló de porc rostit amb mel i cervesa 

Conill amb mandonguilles 
 

 Tonyina a la brasa amb reducció de soja i                       

vinagre balsàmic........................................................ supl. 3€ 

 Filet de vedella a la brasa......................................  supl. 4,5€ 

 Magret d’ànec a l’Oporto.........................................  supl. 3€ 
 

Postres, pa, vi, aigua o cervesa 

Dimarts – Divendres: 10,50€ 

Dissabtes: 13,50€   


