
  

 
 

 
 
 
 

ENTRANTS / ENTRANTES /  STARTERS / ENTRÉES 
 

 

 
Timbal d’amanida amb formatge de cabra caramel·litzat, nous i melmelada de 
taronja amarga ...12€                                                                                  
Timbal de ensalada con queso de cabra caramelizado, nueces y mermelada de 
naranja amarga 
Salad with caramelized goat cheese, walnuts and bitter orange jam 
Salade avec fromage de chèvre caramélisé, noix et confiture d’orange amère 
(AL. 5-7-8-12) 

 

Granraviolo de ceps, gambes i crema de tòfona (pasta fresca artesana)...14€ 
Granraviolo de boletus, gambas y crema de trufa (pasta fresca artesana)  
Granraviolo of boletus, prawns and truffle cream (artisanal fresh pasta) 
Granraviolo de cèpes, crevettes et crème de truffe  
(AL: 1-2-7-12) 
 

Saltejat de sípia amb bolets de temporada...13€                                                    
Salteado de sepia con setas de temporada 
Cuttlefish sautéed with seasonal mushrooms 
Seiche sautée avec champignons de saison 
(AL: 2- 4-12 -14)                                             

 
 
 
 

PAELLES i ARROSSOS / PAELLAS Y  ARROCES 
 
(mínim 2 persones / mínimo 2 personas / 2 people minimum/  2 personnes minimum) [preu 

per persona/precio por persona/price per person/ prix par personne] : 
 

Arròs negre / Arroz negro / Black rice / Riz noir...15€                                    
(AL: 2- 4-14) 
 
Arròs amb llamàntol / Arroz con bogavante / Lobster paella / Paella de homard...18€ 
(AL: 2- 4-14) 
 
Paella marinera / Paella marinera / Seafood paella / Paella à la marinière...16€    
(AL: 2- 4 -14) 
                                        
 
 
 
 

 
 
 
 



  

 
 

 
 
 

PEIXOS / PESCADOS / FISH / POISSONS 
 

 
Orada al forn amb làmines de patata, salsa de cítrics i tomàquet amb orenga...19€ 
Dorada al horno con láminas de patata, salsa de cítricos y tomate con orégano  
Baked seabream with laminated potatoes, citrus sauce and tomato with oregano 
Dorade au four avec pommes de terre laminées, sauce au citron et tomate à l’origan 
(AL:4 -12) 
 
Bacallà al forn amb musselina d’allioli i compota de poma...16€                    
Bacalao al horno con muselina de allioli y compota de manzana 
Cod with  allioli mousseline and apple compote 
Morue  avec mousseline d’allioli et compote de pommes 
(AL:4 -7) 

 
 

CARNS / CARNES / MEATS / VIANDES 
 

 

 
Filet de vedella amb foie pôelé...23€ 
Solomillo de ternera con foie pôelé 
Sirloin steak with foie pôele  
Filet de veau avec foie pôele 
 

 
Entrecot madurat amb patates a l’estil Buffi i pebrots del padró...20€ 
Entrecot madurado con patatas al estilo Buffi y pimientos del padrón 
Matured entrecote with Buffi style potatoes and peppers 
Entrecôte affiné avec pommes de terre à la manière du Sant Roc et poivrons 
 

 
Magret d’ànec amb peres, nabius i reducció de Porto...20€                              
Magret de pato con peras, arándanos y reducción de Oporto 
Magret of duck with pears, blueberries and Oporto reduction 
Magret de canard avec poires, myrtilles et réduction d’Oporto 
(AL: 12) 
 

Secret ibèric amb mostassa  à l’ancienne...18€                                            
Secreto ibérico con mostaza à l’ancienne 
Iberic pork fillet with mustard à l’ancienne 
Filet de porc ibérique avec moutarde à l’ancienne 

(AL: 7- 10 -12) 
 

 
  
 

Suplement de pa: 0,50 € / unitat 
Suplemento de pan: 0,50 € /unidad 

Bread supplement: 0, 50 € / unit  
Supplément de pain: 0, 50 € /unité 

 
 
 
 



  

 
 
 
 
 
 

PER PICAR / PARA PICAR / APPETIZER / À GRIGNOTER  
 

 
Coca  de sobrassada amb ceba caramel·litzada i mel (4u.)...6,50€                        
Coca de sobrasada con cebolla caramelizada y miel (4u.) 
Majorcan sausage ciabatta bread with caramelized onion and honey (4u.) 
Pain avec saucisse de majorque, oignons caramélisés et miel (4u.)  
(AL: 1-12) 
 
Piruleta de foie(2u.) ...8,00€                                                                                       
Piruleta de foie (2u.) 
Foie lollipop (2u.) 
Sucette de foie-gras(2u.) 
(AL: 1-5-8) 
 
Broquetes de llagostins amb tempura i salsa romesco (4u.)...7,00€              
Brochetas de langostinos con tempura y salsa romesco (4u.) 
King prawns skewers with tempura and romesco sauce (4u.) 
Brochettes de crevettes avec tempura et sauce romesco (4u.) 
(AL:1- 2- 4 -12) 
 
Pernil Ibèric (inclou pa amb tomàquet)...12,50€                       
Jamón Ibérico (incluye pan con tomate) 
Iberic cured ham (tomato bread included) 
Jambon ibérique (pain à la tomate inclus) 

(AL: (Pa / Pan/ Bread/ Pain: 1) Pot tenir / Puede contener 7-12) 
 
Llonganissa del Solsonès (inclou pa amb tomàquet)...6,00€  
Longaniza del Solsonès (incluye pan con tomate) 
Solsonès Sausage (tomato bread included) 
Saucisson du Solsonès (pain à la tomate inclus) 

(AL: (Pa / Pan/ Bread/ Pain: 1) Pot tenir / Puede contener 7-12) 
 

Piruleta de sípia amb la seva tinta amb allioli de safrà (2u.)...5,00€         
Piruleta de sepia con su tinta con alioli de azafrán (2u.) 
Cuttlefish lollipop in her own ink and saffron allioli   
Sucette de seiche avec son encre et allioli de safran 

(AL:1- 2- 4 - 7 -12) 
 
Entrepanet de pa bao amb ceviche de calamar i allioli (2u.)...5,00€             
Bocadito de pan bao con ceviche de calamar y alioli (2 u.) 
Bao sandwich of squid ceviche with allioli 
Sandwich bao de ceviche de calmar avec allioli  

(AL:1- 2- 4 -7-14) 
  

 


