
FIN DE AÑO
Menu

Ostra Fînes de Claire de Marenne Oléron

Salpicón de bogavante
 

Escalopa de foie con pilpil de rebozuelo

Texturas de cítricos

Turrones y Barquillos

 Uvas de la Suerte

Turbot asado con cremoso de moniato y
emulsión de ajo quemado

 
Filete de ternera de Girona con milhojas de

celerí

VINO BLANCO: Perelada.  Finca La Garriga blanco.  DO Empordà 
VINO TINTO: Perelada.  Finca La Garriga tinto. DO Empordà

 CAVA: Rovellats Brut Imperial. DO Cava
Aguas minerales

Cafés y licores

B O D E G A

Sopa de cebolla y chocolate con churros

D E  M A D R U G A D A

M Ú S I C A  Y  B A I L E  C O N
 B E R T O ' S  G R U P  Y  H E N A R

PRECIO POR PERSONA: 175,00 EUROS (IVA INCLUIDO)

31


