
À  P A R T A G E R …

L A  C A R T E

CALAMAR                        18,00€

CROQUETTE                      2.50€

a l ’andalouse

de crevette de Palamós (pr ix  par unité)

ANCHOIS                          12.00€
“El  Xi l lu”  (6 lombes)

ANCHOIS FRAIS                 12.00€
“El  Xi l lu”   (6 lombes)

POMMES DE TERRE          13,00€
Costa Brava

*Veui l lez informer notre personnel  s i  vous avez des
intolérances ou des al lergies

SARDINES                        14.00€
à l ’escabèche de l ’Empordà

SAUMON                         18.00€
fumé à la maison

JAMBON IBÈRIQUE           22.00€
coupé à la main ( 100gr)

HUÎTRE                              6.50€
“Gi l lardeau” nº3 (pr ix  par unité)

PAIN                                  5.50€
tomate

C O M M E N Ç O N S  P A R …      

BURRATA D.O.C.                 15.00€

tomate et ol ivade

GAZPACHO TRADITIONNEL  15.00€
au sorbet de tomate et basi l ic

SALADE VERTE                   15.00€

du jardin

MIX DE TOMATES                15.00€

méditerranées de saison (câpres,  noix ,  sauce
Perr ins et  oignons assaisonnés)  

AUBERGINE LAQUÉE           15.00€

yaourt  et  oignon croust i l lant

SALADE                               17.00€

au ventre de thon conf i t

TATAKI DE THON                 28.00€
à la crème d’amandes

TARTAR                              18.00€

CARPACCIO DE CREVETTE  38.00€
à la glace de tomate

FETUCCINI                         21.00€
à la sauce de truffe et jaune d 'œuf

de poisson du jour

MOULES                             13.00€
à l ’eau de Lourdes

COUTEAUS GRILLÉS            17.00€
à la l ime 

CREVETTES DE PALAMÓS    35.00€
gri l lé (250 gr. )



R I Z  E T  F I D E U À . . .

D E  L A  T E R R E … D E  L A  M E R …     

hui le et  sel et  yaourt  crémeux de La Garrotxa  

TIRAMISÚ                          8.00 €

RIZ SEC                            26.00 €

RIZ DOUX                          38.00 €

Nos r iz  sont élaborés avec des var iétés ECO
de r iz  de l ´Estany de Pals

à l ’homard (Pr ix  part  personne)

( (MINIMUM 2 PERSONNES)

de crevettes (Pr ix  part  personne)

FIDEUÀ                              23.00 €

de mer à la mayonnaise d’ai l  d 'or ient (Pr ix  par
personne)

   Tous les poissons gr i l lés sont serv is  avec des
oignons rôt is  et  du romesco

QUEUE DE LOTTE             26.00€

TURBOT CÔTIER               32.00 €

à l 'a i l  et  au pers i l

gr i l lé

SUPRÊME DE SAUMÓN      27.00 €

POISSON DE MARCHÉ      32.00 €

SUQUET                           35.00 €

gri l lé

de lotte dans le sty le t radit ionnel

KOKOTXAS                       25.00 €

de morue à la sauce verte 

PAIN AU CHOCOLAT               8.00 €                 PAVLOVA DE FRAISES       8.00 €

MOUSSE                                 6.00 €
de crème catalane

GLACES ET SORBETS            8.00 €

*Veui l lez informer notre personnel  s i  vous avez des
intolérances ou des al lergies

Toutes les v iandes sont accompagnées de
pommes de terre baby et de poivrons du Padrón

TABLE DE FROMAGES          17.00 €

À la meunière

POISSON GRILLÉ ASSORTÍ 95.00 €

Turbot ,  lotte,  basse,  crevettes,  moules (2 personnes)

de la maison

CRÈME CARAMEL                   8.00 €

rôt i  à la chant i l ly  à la lavande

PÊCHE DE VIGNOBLE              8.00 €

mariné à la menthe et c i t ron vert

MELÓN                             6,00€

CORDERO                         36.00 €

FILETE DE TERNERA           35.00 €

asado a baja temperatura

de Girona

ENTRECOT DE TERNERA     35.00 €

FRICANDÓ DE TERNERA     23.00 €

con setas y jugo de picada catalana

de Girona

POLLO                              24.00 €

a la catalana

notre vers ion 

art isanaux 

de l ’Empordà

NOTRE CUISINE SUCRÉE


