LA CARTA

PER COMPARTIR...

CROQUETA 2.50€
de gamba de Palamés (preu per unitat)

PA 5.50€
amb tomaquet

OSTRA 6.50€
“Gillardeau” n°3 (preu per unitat)
ANCHOVES 12.00€
“El Xillu" (6 lomos)

SEITONS 12.00€

“El Xillu” (6 lomos)

PER COMENCAR...

BURRATA D.O.C. 15.00€
tomaquet i olivada

AMANIDA VERDA 15.00€
de I'hort

MIX DE TOMAQUETS 15.00€

mediterranis de temporada (tapares, nous, salsa
Perrins, i cebes amanides)

GASPATXO TRADICIONAL  15.00€
amb sorbet de tomaquet i alfabrega
ALBERGINIA LACADA 15.00€
iogurt i ceba cruixent

AMANIDA DE VENTRESCA 17.00€

de tonyina confitada

En cas d'intolerancia o al-lérgia a algun ingredient
comuniqui-ho al nostre personal

RA

il

PATATES

Costa Brava

SARDINES

en escabetx empordanés

SALMO

fumat per nosaltres

CALAMAR

a l'andalusa

PERNIL IBERIC

tallat a ma (100gr)

TARTAR

de peix del dia
FETUCCINI

amb salsa de tofona i rovell d'ou

TATAKI DE TONYINA

amb crema d'ametlles

CARPACCIO DE GAMBA

amb gelat de tomaquet

MUSCLOS

amb aigua de Lourdes

NAVALLES A LA PLANXA

amb llima

GAMBA DE PALAMOS

a la planxa (250 gr.)

DI

RESTAURANT

13,00€

14.00€

18.00€

18,00€

22,00€

18.00€

21.00€

28.00€

38.00€

13.00€

17.00€

35.00€




ARROSSOS Y FIDEUA...

ARROS SEC 26.00 €
de gambes (Preu per persona)
ARROS CALDOS 38.00 €

de llobregant (Preu per persona)

DE LA TIERRA...

(Totes les carns a la planxa van acompanyades
de patates rostides i pembrots del Padrd)

XAl 36.00 €

rostit a baixa temperatura

FILETE DE VEDELLA 35.00 €
de Girona

ENTRECOT DE VEDELLA 35.00 €
de Girona

FRICANDO DE VEDELLA 23.00 €
ab bolets i suc de picada catalana
POLLASTRE 24.00 €

a la catalana

En cas d'intolerancia o al-lérgia a algun ingredient,

comuniqui-ho al nostre personal

CUINA DOLCA

ESCUMA 6.00 €
de crema catalana

PAN AMB XOCOLATA 8.00 €
oli i sal

FLAM 8.00 €
creméds de la casa

PRESSEC DE VINYA 8.00 €

rostit amb xantilli de lavanda

(MINIM 2 PERSONES)

Tots els nostres arrossos estan preparats amb
varietats ECO d'Arros de I'Estany de Pals

FIDEUA 23.00 €

de mar amb allioli de porradell (Preu per persona)

DEL MAR...

(Toots els peixos a la planxa van acompanyats de
ceba rostida i romesco)

SUQUET 35.00 €
de rap a l'estil tradicional

PEIX DE MERCAT 32.00 €
a la planxa

SUPREMA DE SALMO 27.00 €
a la meuniére

TURBOT DE COSTA 32.00 €
a la plaxa

CUA DE RAP 26.00€
amb all i julivert

COCOTXES 25.00 €
de bacalla amb salsa verda

GRAELLADA DE PEIX 95.00 €

turbot, rap, llobarro, gambes, musclos (2 persones)

MELO 6,00€
marinat con menta i llima
TIRAMISU 8.00 €

la nostra versid

PAVLOVA DE MADUIXES 8.00 €

amb iogur cremés de La Garrotxa

GELATS | SORBETS 8.00 €
artesanals

FUSTA DE FORMATGES 17.00 €
de I'Emporda

ARADI

RESTAURANT



