
P E R  C O M P A R T I R . . .

L A  C A R T A

CALAMAR                          18,00€

CROQUETA                        2.50€

a l ’andalusa

 de gamba de Palamós (preu per unitat)

ANCHOVES                       12.00€
“El  Xi l lu”  (6 lomos)

SEITONS                           12.00€
“El  Xi l lu”   (6 lomos)

PATATES                         13,00€
Costa Brava

En cas d’ intolerància o al · lèrgia a algun ingredient ,
comuniqui-ho al  nostre personal

SARDINES                        14.00€
en escabetx empordanès

SALMÓ                             18.00€
fumat per nosalt res

PERNIL IBÈRIC                   22,00€
tal lat  a ma ( 100gr)

OSTRA                               6.50€
“Gi l lardeau” nº3 (preu per unitat)

PA                                     5.50€
amb tomàquet

P E R  C O M E N Ç A R . . .

BURRATA D.O.C.                  15.00€

tomàquet i  o l ivada

GASPATXO TRADICIONAL     15.00€
amb sorbet de tomàquet i  a lfàbrega

AMANIDA VERDA                  15.00€

de l ’hort

MIX DE TOMÀQUETS             15.00€

mediterranis  de temporada (tapares,  nous,  salsa
Perr ins ,  i  cebes amanides)  

ALBERGINIA LACADA            15.00€

iogurt  i  ceba cruixent

AMANIDA DE VENTRESCA      17.00€

de tonyina conf i tada

TATAKI DE TONYINA            28.00€

amb crema d’ametl les

TÀRTAR                              18.00€

CARPACCIO DE GAMBA      38.00€

amb gelat de tomàquet

FETUCCINI                         21.00€

amb salsa de tòfona i  rovel l  d ’ou

de peix del  día

MUSCLOS                           13.00€

amb aigua de Lourdes

NAVALLES A LA PLANXA       17.00€

amb l l ima

GAMBA DE PALAMÓS          35.00€

a la planxa (250 gr. )



A R R O S S O S  Y  F I D E U À . . .

D E  L A  T I E R R A . . . D E L  M A R . . .

ol i  i  sal amb iogur cremós de La Garrotxa

TIRAMISÚ                          8.00 €

ARRÒS SEC                     26.00 €

ARRÒS CALDÓS              38.00 €

Tots els  nostres arrossos estan preparats amb
var ietats ECO d’Arros de l ’Estany de Pals

de l lobregant (Preu per persona)

(MÍNIM 2 PERSONES)

de gambes (Preu per persona)

FIDEUÀ                             23.00 €

de mar amb al l io l i  de porradel l  (Preu per persona)

(Toots els  peixos a la planxa van acompanyats de
ceba rost ida i  romesco)

CUA DE RAP                     26.00€

TURBOT DE COSTA           32.00 €

amb al l  i  ju l ivert

a la plaxa

SUPREMA DE SALMÓ        27.00 €

PEIX DE MERCAT              32.00 €

SUQUET                           35.00 €

a la planxa

de rap a l ’est i l  t radicional

COCOTXES                      25.00 €

de bacal là amb salsa verda

PAN AMB XOCOLATA              8.00 €                 PAVLOVA DE MADUIXES    8.00 €

ESCUMA                                 6.00 €
de crema catalana

GELATS I SORBETS                8.00 €

En cas d’ intolerància o al · lèrgia a algun ingredient ,
comuniqui-ho al  nostre personal

(Totes les carns a la planxa van acompanyades
de patates rost ides i  pembrots del  Padró)

FUSTA DE FORMATGES         17.00 €

a la meunière

GRAELLADA DE PEIX         95.00 €
turbot ,  rap,  l lobarro,  gambes,  musclos (2 persones)

cremós de la casa

FLAM                                     8.00 €

rost i t  amb xant i l l í  de lavanda

PRÈSSEC DE VINYA                8.00 €

marinat con menta i  l l ima

MELÓ                               6,00€

XAI                                  36.00 €

FILETE DE VEDELLA           35.00 €

rost i t  a baixa temperatura

de Girona

ENTRECOT DE VEDELLA    35.00 €

FRICANDÓ DE VEDELLA    23.00 €

ab bolets i  suc de picada catalana

de Girona

POLLASTRE                       24.00 €

a la catalana

la nostra vers ió

artesanals  

de l ’Empordà

CUINA DOLÇA


