
per picar

entrants

[

[

Gambes a l’allet

Croquetes de marisc o de jabugo

Anxoves del Cantàbric

Xipirons amb gambes

Calamars a la romana

Escamarlanets de la costa

Llagostins a la planxa

Musclos (al vapor, a la planxa o a la marinera)

Pernil de gla amb torradetes amb tomàquet

Risotto de ceps
Amanida d’alvocat i salmó

Amanida amb embotits de la casa
Amanida de llamàntol amb vinagreta agredolça

Amanida d’ànec amb foie
Amanida tèbia de formatge brie

Amanida de l´hort
Escalivada

Ensaladilla russa
Raviolis farcits amb salsa de ceps

Carpaccio de vedella farcit de foie
Sopa de caldo

Sopa de peix
Mongetes del ganxet amb cansalada i botifarra

Els canelons de cal Rubell
Paella d’arròs mixta

Paella d’arròs marinera
Faves a la catalana

Fideuà
Pasta del dia

Pa amb tomàquet (suplement)
Arròs de llamàntol

Espàrrecs de Navarra amb maionesa
Espàrrecs de Navarra amb pernil ibèric

15,90 €
1,00 €/unitat
3,50 €/unitat
28,00 €
16,50 €
23,30 €
17,80 €
9,50 €
21,00 €

14,00 € (mínim 2 pers.)
12,00 €
12,50 €
18,00 €
17,00 €
11,50 €
8,50 €
9,00 €
9,00 €
12,50 €
12,00 €
6,00 €
10,00 €
11,80 €
11,00 €
14,50 € (mínim 2 pers.)
18,00 € (mínim 2 pers.)
10,80 €
14,00 € (mínim 2 pers.)
8,00 €
2,50 €
22,00 € (mínim 2 pers.)
11,50 €
15,50 €

]

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 

informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS



peixos[
Bacallà (segons la recepta del dia)

Lluç a la vasca amb espàrrecs i cloïsses

Suprema de lluç al forn amb patates Monalisa

Rap a la romana o a la planxa

Rap amb salsa marinera i cloïsses

Rap a la donostiarra a l’all cremat
amb verduretes del temps

Llenguado a la planxa o a la
meunière amb la seva guarnició

Graellada o fritada de peix

Cloïsses (al vapor,  a la planxa o a la marinera)

Escamarlans a la planxa

Gambes de la costa

Sarsuela (previ encàrrec)

Caldereta de llagosta (previ encàrrec)

16,80 €
18,90 €
16,80 €
19,00 €
21,00 €
21,90 €

22,50 €

35,00 €
22,00 €
segons mercat
segons mercat
segons mercat
segons mercat

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS



carns[
Cabrit arrebossat amb bunyols de l’àvia Ramona

Espatlleta de cabrit al forn

Cuixa de cabrit al forn

Cuixa de cabrit a la brasa

Fricandó de vedella amb bolets

Peus de porc a la catalana

Cruixent de peu de porc
amb mongetes del ganxet

Filet mignon amb foie fresc
amb reducció de Porto

Filet a la planxa amb guarnició

Filet al pebre verd

Entrecot al pebre verd

Entrecot a la planxa amb guarnició

Entrecot a la Monistrolenca
amb herbes i mostassa

Pollastre a la brasa amb guarnició

Conill a la brasa amb guarnició

Xai a la brasa

Graellada de carns a la brasa

Botifarra d’elaboració pròpia a la brasa amb guarnició

15,50 €
21,80 €
15,50 €
15,50 €
12,80 €
11,00 €
12,80 €

23,50 €

21,00 €
21,30 €
17,30 €
17,00 €
17,30 €

9,50 €
10,50 €
13,50 €
14,50 €
8,50 €

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS



postres[
Fruits vermells amb crema de vainilla

Maduixots al gust

Maduixes amb crema catalana

Bescuit cremat artesà amb fruits del temps

Crema catalana

Flam d’ou de la casa

Mousse de llimona amb crema
de menta i el seu gelat

Mel i mató

Gelats variats

Sorbets (llimona i mango)

Suc de taronja natural

Músic

Cafè irlandès

Macedònia de fruites amb gelat de mango

Flam de panacotta amb coulis de fruita

Ravioli de pinya amb mousse de iogurt

Mousse de xocolata

Flam cremós de formatge Philadelphia

Coulant artesà de xocolata

Braç de gitano

Tarte Tatin

*Tots els postres tret del gelat i el mató, són fets a casa

8,00 €
6,00 €
6,80 €
7,00 €
4,50 €
4,50 €
5,50 €

4,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,80 €
7,50 €
8,00 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
7,50 €
5,60 €
5,90 €

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS



vins DO[
Pla del Bages

Una aposta per la nostra terra

BLANCS

COLLBAIX Macabeu i Picapoll.
intens, voluminós, llarg i persistent.

ABADAL Picapoll.
Ampli, suggerent, amb complexitat fruitosa i floral.

ARTIUM Picapoll
Amb tons torrats d’espècies i vainilla

PIC Picapoll.
Amb aromes de pera, poma i cítrics

ROSATS

ABADAL Cabernet Sauvignon i Sumoll.
Intens, afruitat amb bona acidesa i sensació.

NEGRES

LA LLOBETA 12 mesos criança.
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot.

ABADAL 5 Merlot 12 mesos criança (5 variants Merlot).
Màxima expressió de la complexitat varietal.

ABADAL 3.9 12 mesos criança
Cabernet Sauvignon, Syrah.

Complex i elegant, un dels grans vins del Bages.

BERNAT OLLER Merlot i Picapoll Negre.
Fresc, especiat i ben equilibrat.

SOLEGIBERT RESERVA 12 mesos criança.
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc i Merlot.

Persistent, saborós i ric en aromes.

EL SAGAL DE COLLBAIX
Merlot i Cabernet franc

TOC
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot

17,00 €

22,50 €

15,00 €

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS

16,50 €

22,50 €

24,00 €

34,00 €

22,50 €

15,00 €

15,50 €

12,50 €

17,00 €



vins DO[
Empordà

BLANCS

CIGONYES Sauvignon Blanc.
Intens, voluminós, llarg i persistent.

BLANC PESCADOR vi d’agulla,
Macabeu, Parellada i Xarel.lo.

Aromàtic, lleugerament afruitat
i delicadament vigorós.

NEGRES

5 FINQUES 21 mesos criança.
Garnatxa, Syrah,  Monastrell, Samsó.

Complex, ampli, estructurat i equilibrat.

FINCA MALAVEÏNA 18 mesos criança
Merlot, Cabernet Sauvignon,

Cabernet Franc, Syrah, Garnatxa.
Potent, especiat, rodó en boca

i amb molta personalitat.

15,00 €

10,00 €

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS

24,00 €

31,00 €



vins DO[
Penedès

BLANCS

VIÑA SOL Parellada i Garnatxa blanca.
Lleugerament àcid, afruitat i agradable en boca.

VIÑA ESMERALDA Moscatell i Gewürztraminer.
De nas exòtic i molt afruitat amb un paladar molt sedós.

ERMITA D’ESPIELLS Macabeu, Xarel.lo i Parellada.
Agradable, de notes florals i amb un bon final de boca.

GREGAL D’ESPIELLS Muscat, Gewürztraminer i Malvasia.
Seductor, llaminer, fresc, denotant una bona acidesa.

GESSAMÍ Gewürztraminer, Muscat, Sauvignon Blanc.
De notes florals i cítriques, untuós, sedós i llarg postgust.

PERFUM DE VI BLANC Muscat i Macabeu.
Floral, fresc i viu, el plaer a qualsevol hora.

SILENCIS Xarel.lo.
L’expressió de la finca dóna

personalitat i elegància a aquest vi.

ROSATS

JEAN LEON Merlot i Cabernet Sauvignon.
Intens, afruitat amb bona acidesa i sensació de frescor.

11,50 €

16,50 €

17,00 €

19,50 €

18,00 €

16,50 €

19,50 €

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS

20,00 €



vins DO[
DOQ Priorat

NEGRES

GR-174 6 mesos criança.
Garnatxa, Carinyena, Cabernet Sauvignon.

D’estructura fina, afruitat, rodó i intens.

Costers de Segre
NEGRES

RAIMAT CLOS ABADIA
Cabernet Sauvignon, Ull de llebre.

Intens, generós, net. Sempre queda bé.

RAIMAT Cabernet Sauvignon.
Potent, elegant, persistent i agradable.

Terra Alta
NEGRES

LAFOU EL SENDER 6 mesos criança.
Garnatxa, Syrah i Morenillo.

Notes de fruita, espècies i regalèssia,
ben estructurat i llaminer.

21,00 €

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS

13,50 €

20,00 €

20,00 €



vins DO[
Ribera del Duero

NEGRES

LEGARIS criança. Tempranillo i Cabernet Sauvignon.
Intens i violaci amb notes de fruita negra

sobre fons de torrats i d’espècies.

CELESTE criança. Tinto fino.
Intens i potent, agradable i de taní amable.

PESQUERA criança. Tempranillo.
Llarg, elegant, amb cos i ple de vida.

PAGO DE CAPELLANES
Tempranillo. Amb aromes de fruita vermella i balsàmics

Rioja (DO Calificada)
NEGRES

BARÓN DE LEY Reserva, 20 mesos criança.
Tempranillo. Amable però amb nervi,

combinació de clàssic amb tocs de modernitat.

VIÑA POMAL Reserva, 18 mesos criança.
Tempranillo. Suau, rodó i equilibrat.

Un clàssic amb noves energies.

CUNE Criança, 12 mesos criança.
Tempranillo, Mazuelo i Garnatxa. Fruites i torrats

en perfecte equilibri sobre un fons lleugerament àcid.

VIÑA ARDANZA Reserva.
Tempranillo i garnatxa rioja alta

36 mesos criança i 5 anys en ampolla
Fresc, especiat i amb notes de fruita vermella madura

25,00 €

25,00 €

29,50 €

31,00 €

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS

18,50 €

21,00 €

13,00 €

35,00 €



vins DO[
Rías Baixas

BLANCS

PAZO DE SEÑORANS Albariño.
De marcat caràcter varietal,

presenta un bon pas de boca, sense arestes.

Rueda
BLANC

VERDEO Verdejo.
Intensitat aromàtica sumada a la

frescor, l’elegància i el postgust llarg.

20,00 €

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS

12,00 €



caves DO[
ANNA DE CODORNIU Brut Nature.

Macabeu, Xarel.lo, Parellada i Chardonnay.
Fresc amb marcats tocs de complexitat 

donats per Chardonnay

GRAMONA IMPERIAL BRUT Gran Reserva.
Macabeu, Xarel.lo i Chardonnay. De cruixent, subtil i ben 

marcat pel licor d’expedició. Per quedar molt bé.

GIBERT GRAN RESERVA Brut Nature (Artés).
Xarel.lo, Macabeu i Parellada. D’anyades seleccionades i tast

personal, molt representatiu de la zona.

Raventós i Blanc DE NIT Brut Nature. (Conca del riu Anoia).
Macabeu, Xarel.lo, Parellada i Monastrell.

Elegant, sensual i intrigant, pioner.

JUVÉ CAMPS ROSAT Brut.
Pinot Noir. De corona abundant i persistent.

Color rosat intens, és sensual i explosiu.

JUVÉ CAMPS RESERVA FAMÍLIA Brut Nature.
Macabeu, Xarel.lo i Parellada.

Cremós, fresc, ampli, suggestiu
i una icona durant molts anys.

JUVÉ CAMPS MILESIME
Brut Reserva.

RAVENTÓS LA FINCA
Brut Nature Gran Reserva.

16,00 €

27,00 €

15,00 €

24,00 €

23,00 €

27,50 €

36,50 €

29,50 €

]
Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS



caves DO[
GRAN JUVÉ CAMPS Brut.

Macabeu, Xarel.lo i Chardonnay.
Sorprenent, untuós, molt persistent i una bona criança.

RECAREDO Brut Nature.
Macabeu, Xarel.lo i Parellada.
Viu, fresc, seriós i estructurat.

RAVENTÓS I BLANC de blancs
 Brut Nature Reserva

GRAMONA ARGENT

NADAL SALVATGE Brut Gran Reserva.
Macabeu, Parellada i Xarel.lo.

Maduresa, concentració i un bon toc d’elegància.

FONDA RUBELL Brut nature “Cava de la casa”
Macabeu, Xarel.lo i Parellada.

Tradicional amb bona presència en boca i gens agressiu.

47,50 €

29,50 €

21,00 €

42,00 €
26,00 €

12,00 €

Informació per a persones al.lèrgiques o amb intoleràncies: aquest establiment té a la seva disposició la 
informació sobre els ingredients amb els quals s’han elaborat tots els plats que s’ofereixen a la carta.

IVA INCLÒS

]


