MENU 
Entrants

Sopa de ceba
Crema de pastanaga i calçots
Amanida de salmó fumat amb vinagreta de cava
Bròquil amb beixamel i gratinat
Ous remenats amb llagostins i espàrrecs verds
Els nostres macarrons de sempre
Trinxat amb botifarra esparrecada i cintes de calamar
Graellada de verdures amb salsa romesco
Canelons de l’àvia amb crema de bolets i parmesà
Principals
Pastís de peix a la mussolina d’all
Llobarret a la crema de porro
Gall de Sant Pere a la planxa amb verdures i salsa tàrtara
Broqueta de sípia i gambes a l’oli de tinta
Calamars saltats amb alls tendres

Filets de llenguado a la salsa de cinc pebres
Orada al forn amb patata i ceba de Figueres
Confit d’ànec
Pit de pollastre a la planxa amb verdures
Costelló de porc rostit amb salsa de fruits vermells
Estofat de vedella amb naps
Conill al vi negre amb cebetes glacejades
Desossat de peus de porc amb cargols 
Xai rostit al forn

Secret d’ibèric a la salsa Chimichurri
Postres

Crema catalana

Gelat besquit amb xocolata calenta

Gelats i sorbets de la casa

Mousse de recuit amb compota de poma i mel i nous garrapinyades
Borratxo de rom amb gelat de coco i reducció de Malibú amb pinya

Sacher amb confitures de figa i taronja
Taronja amb la seva pela confitada i sorbet de Cointreau

Poma caramelitzada amb gelat de calvados i streuzzel d’avellanes

Migdia

Menú: 17,50€

Menú sense postres: 15,50€

Nits, caps de setmana i festius
Menú: 20,50€
Menú sense postres: 17,50€

IVA inclòs


