i 23,5€ IVA incl0s, beguda no inclosa E
_ VA incluido, bebida no. incluida '
: VAT srctudedy asink rot included !
: Entrant + principal + pa + postres ;

. * plineipal + par /Jau‘/z,e _
: Szttt + main * btead * i
18,5¢ Menti només 1 plat (entrant o principal) + pa + postres

%m/péam((mmteaw&) +/m, pastre
: D leri just | disty (8dattet ab main) * aessent :
s e mm——- |
, :
iDles feiners, excepte divendres vespre (Hostes tambe sopars de caps de setmana)

! @VMWW (Guests atso weetends dines) !

ENTRANTS | ENTRANTES | 57477205

Amanida d’escarola, tomaquet i sardina fumada
Ensalada con ebcarola, temate y bardina atuumada
g’mmmmmmm

Els nostres musclos de roca a la brasa, amb herbes del Pirineu
megllones de voca a la braba

Gsitted mussels

Croquetes casolanes de pernil, de calamars i de cabirol (2 de cada)
caserab de jamain, de calamares y de corgo (2 de cada,)

P, mmmmmmwaw (O wats)

Trinxat de patata i col amb botifarra negra

“Thinwal de patata y col verde can tocine

Lotata and cablbage with toast beef and black sausage

Sopa casolana de peix de roca

Sopa casera de pescado de toca

Macarrons gratinats amb sofregit i llonganisseta

macatore

Canelons casolans de rostit
caserod de wstide

Bomenade carnalion:

---------- suplements —————————-

Coca torrada amb pernil ibéric pota negra +10€
Cassoleta de cargols guisats (10 minuts) +5,5€

de caracales quisados (10 minutos,
S o bawce (70 moudes,) ¢

Racid de coca torrada amb tomaquet 2,9€
Raciin de coca tastada con tamate
Lastiar of tarnata- tubbed loast

Cl

PRINCIPALS | PRINCIPALES | 12/

Arros de muntanya amb costell0, orella de porc i bolets
@/M,ag, de maontaria con costilla, areja de cerdo. y betab
Arros de verdures i bolets de temporada
(f(’/m,ag, de verduwrab y betasd de temporada

Vbgetatie pacla

Coulant d’ou, ceba i bolets amb formatge blau
Coulant de huevo, cebolla y betas con queso. agul
Chtary and mublvicoms egg coolarnt wits blce checse
Galta de porc rostida a I'antiga

Carrillera de cerdo asada a fuega lenta
Loasted patk cheek

Vedella ecologica guisada amb bolets

Dbl steun wiith mustsocms

Palpis de xai a la brasa

Palpis de cordero a la brasa

Ghitled tamés

Peix fresc del dia, al forn

Pescado fresco. del dia, alhatno

Pated pressts fists

---------- suplements —-————————

Els classics calamars a la romana Cacadors +6€
Los cldbicos calamares a la romana Cagadors
Entrecotet de vedella a la brasa d’alzina 300gr +3€

Entrecat de ternera a la brasa de encina 300gh
PeepT-bane steat bastecue 500 gt

Entrecot de vedella ecol0gica, a la brasa d’alzina 500gr +8€
Chutetsn de ternera a la bhaba de encina 500k
Wecf T-bane steat basbecwe. 500

* Consulteu-nos si teniu alguna al-lergia, intolerancia o necessitat alimentaria especifica

EL MENU4

&

‘

f * Hotel-Restaurant-Snack

LES POSTRES | LOS POSTRES | prsserrs

Maté i mel locals amb garrapinyades
%@queédmym&e&éoca&e&m%o&é@oa&
VU hite tocal cheese wits el s
Gelat de vainilla amb xocolata calenta i nata
Sgrbet de gerd
orbete de prambuesa
Lnspetessy sostel
Flam casola de coco
FHan casere de caco
Chcarudd /
Pastis casola del dia
Pastel casera del dia
a%mmm
Crema catalana casolana
Chema catalana casera
Cherme buutee
logurt local amb coulis de fruita vermella
Qogur lacal con culis de fudod 1ol
LD0al yoghoutt with tedbetsics sawce
---------- suplements sfdxcw----————-—-
La nostra lionesa: farcida de nata amb xocolata calenta +3€
Coulant amb cor de cacau i crema de caramel +3€
Cowlant con caragén de cacao y chema de caramelo.
Chacolate cate with catamel sauce

BLAU VERD
HOTELS

o
PETITS GRANS HOTELS
DE CATALUNYA

O

Slow Food’

community

CUINA CATALANA Aquest restaurant forma part del grup d'establiments adherits a la Marca Cuina Catalana i, com a tal, ha pres el compromis de treballar per la promoci¢ i difusié del patrimoni culinari catala



