
Entrants 

• Freds 

o Ελληνική / La Grega (13,9€): Amanida internacional amb tomàquet de 

temporada, cogombre, olives Kalamata D.O, tàperes de Santorini i 

formatge Feta D.O. 

o Ντάκος / Dakos Veggie (14,5€): Amanida d’espaguettis de carbassó, 

tomàquet sec de Santorini, alvocat, ceba, nous i vinagreta de dàtils, sobre 

pa d’ordi. 

o Ντολμαδάκια / Dolmadakia (11,5€): Fulles de parra farcides d’arròs i 

espècies, amb hummus de cigrons i tahin. Dolmadakia extra: 1,5€. 

o Ντίπ για Ντίπ / Degustación de Dips (16,0€): Melitzanosalata, 

Tzatziki, Taramas amb pa de pita. 

• Calents 

o Κεφαλοτύρι / Kefalotiri (14,5€): Formatge Saganaki arrebossat amb 

dolç de raïm. 

o Φετα φύλο / Farcellets de Feta D.O. (13,5€): Farcellets de formatge 

Feta D.O. amb salsa de mel i llavors de sèsam. 

o Γαρίδες Σαγανάκι / Gambes Saganaki (14,9€): Gambes saltejades amb 

Ouzo en salsa de tomàquet i formatge Feta D.O. 

Principals 

• Σπανακόρυζο / Spanakorizo (14,9€): Arròs cremós d’espinacs frescos, ceba 

tendre, porro i anet. 

• Γύρος χοιρινό / Gyros de Porc (17,5€): Carn de porc a la brasa, estil Gyros, 

amb amanida, ceba marinada, salsa Tirokafteri, i pa de pita. 

• Κοτόπουλο Λεμονάτο / Pollastre Lemonato (17,5€): Pollastre farcit de 

tomàquet sec de Santorini i formatge Graviera amb salsa de llimona. 

Suplements 

• Pa de Pita (2,0€) 

• Pa de Pita sense Gluten (3,0€) 

Les Postres 

• Γαλακτομπουρεκο / Galaktobureko (6,0€): Mil fulls de crema pastissera amb 

xarop de llimona. 

• Μπακλαβάς / Baklava (8,5€): Pastes de full amb festucs, mantega de búfala i 

almívar de mel. 

Menú infantil (15€) 

• Μπέργκερ / Burguer: Hamburguesa de carn de vedella amb patates fregides. 

• Κοτοπουλο / Sticks de Pollastre: Tires de pollastre amb arrebossat de sèsam i 

patates fregides. 

 


