ENTRANTES

COCAS o HOSTALETS

Coca con compota de MANZANA Y fOIE .....ooevevereeveeeeieiererereieisisisisiseseseseeaes 8,90 €
C!l| Coca con escalivada y ANCROAS...............covvevvvinrieieiiiiisieieicic e, 8,90 €
Coca con tomate confitado, cebolla y queso “Tou dels Til lers” ..................... 8,90 €

FRIOS

Cl| Embutidos de [a GAIrOtX@ ......c.oceeeeeeerceneeevieeiseiseineiseneisesese e siesississinees 7,80 €
C!| Ensalada catalana (con embULidos)...........ocoevereverinvisiinniiniinieieisiesisins 6,70 €
Ensalada de queso de cabra con aceite de frutos SECOS........oovvvvrrenieecennce. 7,95 €
Carpaccio de bacalao con aceites aromMatizados .............ccocveeueerevvrrnnenens 890 €
Carpaccio de ternera con Virutas de PArmeSano ..............cceeuerevrvviriririnininns 890 €
Carpaccio de gambas con aceite de trUfa............ccvevinicrvinicinicvinicnsinians 9,90 €
CALIENTES

5 Milhojas de patata y “butifarra de perol” con crema de f0ngos................... 10,10 €
§ Cl|Alubias de Santa Pau con butifarra de “perol” abierta................ccccunvuuacs, 7,90 €
Espdrragos verdes @ [d DTASA .............ccucuviviiicuviviniiiciiininiiciie i 7,95 €
Piquillos rellenos de brandada de bacalao con crema de samfaina................. 815 €

C!| Huevos rellenos a la capuchina con salsa de tOMALe............cove woveerreecerenne. 7,90 €
Cl| CebOMAS TELENAS ...t 7,90 €
Cl| CANELOTES ..ottt 810 €

§ Cl| Patatas de Olot (rellenas de carne)............cowwvvvvervvnrisnrisrissiississsissississinnn, 810 €



SEGUNDOS PLATOS

PESCADO

Cl| Truchas al ROTIO COM JAMOM......c.cecvevririiererririieieisinisciesstee et 7,90 €
Rodaballo al horno al aceite de ajos tiernos con Verduras........................... 14,95 €
Bacalao con crema de samfaina gratinado al perfume de ajos...................... 11,25 €
Pulpo @ (a4 GALEGA.........uoiieiciiiiiiciiriiicee s 10,95 €

CARNES A £A BRASA

C!| Parrillada de carne (butifarra, lomo, conejo y costilla de cordero)................ 10,15 €

Cl| Costillas de COTAEIO. ..ot 10,00 €

Cl Termasco (DIETNA dE COTACTO)......oeeeieee s 10,50 €

Cl| LOMO de COTAO.....voneiiiiiciciisiiccisniccesse st 6,85 €

El ‘ COMEJO COM ALIOLT ...t 8,45 €

Cl| Conejo al mortero (bafiado con aceite de picada de ajo).............ocovevvevvrnrenen. 895 €

O BUE AT oot 6,60 €

Cl| MUSLO dE POLLD ...t 6,40 €

Cl| Solomillo de ternera.............ccuieviuviciiiiiiiiiciciiii s 15,80 €

Cl| BISLEC de LETTEI .ot b b 9,60 €

Cl| ENLICCOL dE LIMET Ao 14,60 €

¢ Costilla de cerdo marinada con patatas y ensalada ...............c.ccoveueueueunnne. 9,95 €



GUISOS

Muslo de pato confitado con peras al Vino..........c.ccceevvvvrrrrseniriseenns 9,95 €
Cl| Paletillas de COMEJO COM SELAS..v.vuvviviriiriririiicieieieiiisisisissse et 9,50 €
Manos de cerdo rellenas de pescado con caracoles ................ccvvevevirinennce. 10,00 €
R Carrilleras de cerdo con safsa de ratafia, nabos agridulces
Y COMPOLA AE MANZANG ...ttt 9,70 €
Carrillera de ternera COM SELAS.......uvvuvvveeeeeieesieessrereeeseeseesisesiresssessesseens 11,15 €
Magret de pato con fruta de temporada.............cvveveererrnirvcrennirerenrines 11,60 €
Costillas de conejo salteadas con ajo y Perefil ..........oveevevvcverererererennnnnns 895 €
Paletilla de cordero cocida a baja temperatura
con carrerillas y cebollitas Glaseadas................ccovvvvvvvsneniniicnecnnen, 14,95 €
Patt de HOSEALELS.......cvveeuerreriieieiririicieirinisienenns 0,85 €/persona
Pan tostado con ajo y tomate..............cvviviennnns 1,25 €/persona
$X Platos de Cocina Volcnica C!| @fatos de Cocina Catalana

10 % IVA incluido



