NIRANTS

COQUES DELS HOSTALETS

Coca amb compota de poma i encenalls de fOie .............cccueeeevvvrrnirinenes 8,90 €
C!| Coca amb escalivada i anxoves de [ESCAld........cuvnevervvroiriinniercriiiiiirans 890 €
Coca amb tomata confitada, ceba tendra escalivada i formatge

“TOU LS TALLCTS” .oveveeieeeeeeeeeeeieeteeeeeteeteee et sae st st ste st s ssesatsssestesassresrees 8,90€

FREDS

C!| Embotits de pagés amb torrada de pa amb toMALA..........ocvveveeerereereenreeennn. 7,80 €

Cl | AMANIAQ CALALANG ..o 6,70 €
Amanida de formatge de cabra i oli de fruits SECS........cocvvverevvvvvecuercrennnnn, 7,95 €
Carpaccio de bacalla amb 0lis ATOMALTEZALS......covveeeeeeeieeieieieieieieirisisisinens 890 €
Carpaccio de vedella amb flocs de Parmesd...........c.ceceveeeeeceeueuevvnnnnineneenes 890 €
Carpaccio de gambes amb oli de LOfONG.............ucuvivvviniciviniciriiiiricisiians 9,90 €

CALENTS

S Milfulls de patata i botifarra de perol amb crema de ceps...........ovvrnvvnnn... 10,10 €
§. Cl| Fesols amb botifarra de perol esparracada.....................cvvicuviviicinicnninians 7,90 €
ESparrecs Verds @ [d OTASA ...........oeveveveveveiiiiiiiicieriieieieisisisisssssisse 7,95 €

Piquillos farcits de brandada de bacalla amb crema

AE SAMPAINGA ...ttt en oo 815 €

Ous a la caputxina amb Salsa de LOMALA ...........ovveveverereiciceceieieieieiein, 7,90 €
Cl| Cebes farcides ..., 7,90 €
CL| CANELOTS oot 810 €

0 Cl| Patates d’Olot (farcides).........cocvverevviviisrisnisrisiisissisisssss s 810 €



SEGONS PLATS
PEIX
Cl| THUILES Al Tl .ottt 7,90 €
Turbot al forn amb verduretes i oli &’ alls teNdres ...........cecvvevvvrcrvininacns 14,95 €
Bacalla amb crema de samfaina gratinat al perfum d’all............................. 11,25 €
POP A LA GALLEGA ...t 10,95 €
CARNS A £A BRASA
C!| Graellada de carn (botifarra, llom, conill i costella de Xi).........ccocvreurunnn. 10,15 €
Cl| Costelles de Xai VariQdes.............ccvuviviviciviviniiiciiiiicicssice s 10,00 €
Cll Ternasco (CUTXA A XLttt 10,50 €
Cl| LLOM de POTC......oooeeiiisisiiiiiiteeeeeee sttt 6,85 €
El ‘ COMULAMD ALLT Off ... 845 €
Cl| Conill al morter (amb picada d’all) ............covvverververrieriirrisrissisrssssinsissinsansons 895 €
e T 6,60 €
CL| POLASETC .ottt sttt b s 6,40 €
Cl| Filet de Vedell...............vuviiiciviiiiiiiiiiciiiic s 15,80 €
Cl| BISteC de Vedelli..........cucuevevererererererirererereieieeeeeeseiesesse e se s sesessans 9,60 €
Cl| ENtrecot de Vedell..........coeceeeveveeeeeeieieeeieeeesssisieisieresssssssss s, 14,60 €

¢« Costello de porc marinat amb patates i AMANIAQ .............cvvvvevevecrererennnnnnn, 9,95 €



CASSOLES

Cuixa d anec confitada amb Peres ............cvvvrevererenevvveieiererereeissssesenenes 9,95 €
Espatlles de CONIL AMB DOLELS..........cevveeeeeieiieeiiieicieieeieisisisssssiseee 9,50 €
Peus de porc farcits de peix acompanyats amb cargols ..........ccvvveveunun. 10,00 €

Galta de porc amb salsa de ratafia, naps agredolcos

1 COMPOLA A8 PO ...ttt 9,70 €
Melos de Vedella amb BOLELS ...........cveeeeeveeeeiieiiiisiieiesieseseeseseese s 11,15 €
Magret d anec amb fruita de temMpoTada ............c.ovvvevrevvnivcrenrinicicrennines 11,60 €
Costelletes de conill saltejades amb all i fulivert..............ccovvevervrrnivecnnnnn 895 €
Espatlla de xai al forn cuita a baixa temperatura amb cama-secs
1 COCLES GUACOIAALS ...t 14,95 €
Pa dels HOSEALELS.......cececeererererriiieiciennns 0,85 €/persona
Pa torrat amb all i tomates de sucar............ 1,25 €/persona
N Plats de Cuina Volcanica Cl Plats de Cuina Catalana

10 % IVA4 inclos



