Enbrants freds

Carpaccio de gamba vermella * 15
Gamba vermella amb salsa americana, tres pebres, oli d'oliva i sal maldon.

Coctel de pop gallec amb vinagreta * 10
Rodanxes de pop cuit, tomaquet, ceba, sal, oli verge extra i vinagre de poma.

Enbrants calents

) Patates braves ” 550
Patates tallades a daus amb la nostra salsa BRAVA. Opcio: salsa brava vegana.

Verduretes al wok © 70
Pebrot vermell, carbasso, pastanaga i ceba saltejades amb sesam.

Musclos ala graella @ 6.0
Musclos de roca amb el seu propi suc i llimona per condimentar al gust.

Croquetes casolanes de peix = s
Abase de peix salvatge, ceba, all, julivert, el nostre fumet, i arrebossades. Contenen pesol. Sense lactosa, ou, ni gluten.

Escamarlans petits saltats ¥ 15
Escamarlans de morralla saltats amb all i julivert.

Pop a la gallega ¥ 16

Potes de pop a rodanxes amb pebre vermell picant i dol¢, sal maldon, i oli d'oliva verge extra.

Gambavermellaalasal ¥ 2
Gambes vermelles mitjanes a la graella amb sal de I'Himalaia.

Amanides

Horta 7
Brots d'enciam i fulles tendres, tomaquet, lamines de carabasso, pastanaga, cogombre, ceba tendra, ravanets, olives
verdes, llavors de gira-sol i carbassa, i fruita del temps.

Tonyina = 8
Brots d'enciam i fulles tendres, tomaquet, ceba tendra, pastanaga, tonyina premium, i olives verdes.

Bonitol en conserva casola = 9
Rotllana de tomaquet de temporada amb bonitol en conserva casola, ceba tendra i olives negres d'Arago.

¥ < )
Crustacis Lactis Mol-luscs Peix Sésam
Siusplau, notifiqui les seves al-lergies o intolerancies alimentaries al cambrer/a, gracies.




A la Graella

Peix de llotja amb patates panadera i verduretes al wok = 16
Sielvols sense espines, demana'l filetejat!

Pop a la graella amb parmentier de patata ™ 18
Potes de pop senceres, crema de patata, condimentades amb pebre vermell dol¢ i picant, sal maldon i oli d'oliva.

Tastet de peix i marisc * @ &
3 gambes, 3 escamarlans, 1 pota de pop, 8 musclos i 1 filet de peix fresc del dia.

Entrecot de vedella amb patates fregides 16
Entrecot de vedella a la brasa amb patates fregides i pebrots del Padro.

Arrds caldds de llamantol ¥ @ 2
* MINIM 2 PERSONES * Arros de Pals amb llamantol, musclos i sipia.

Cassoleta de peix de 'avia Angelita ¥ @ = 7
Peix del dia filetejat amb suquet mariner d'escamarlans i/o gambes, musclos, cava 0 vi, ceba, tomaquet, all, i julivert.

Llamantol a la graella ¥ 2150
Mig llamantol a la graella amb patates panadera.

Frelles

Paella amb marisc de la costa catalana * 16
Arros amb el sofregit de la casa, sépia, musclos, gambes i escamarlans.

Paella de verdures < 14
Arros amb el sofregit de la casa, ametlles, carabasso, pebrot vermell, i pastanaga.

Tideuds

CELIAC/A, si esculls fideua, demana-la SENSE GLUTEN!

Fideuada amb marisc de la costa catalana ¥ 16
Fideus amb el sofregit de la casa, sepia, gambes i escamarlans. Opcional: allioli.

Fideuada de verdures < ¥ 14
Fideus amb sofregit de la casa, ametlles, carbasso, pebrot vermell, i pastanaga. Opcional: allioli.
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Crustacis Fruits de pela Gluten Mol-luscs Peix Soia

Siusplau, notifiqui les seves al-lergies o intolerancies alimentaries al cambrer/a, gracies.




